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Nummer: bitte eintragen

Datum: bitte eintragen
Verantwortlich: Name und Telefonnummer
Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: Hier den Geltungsbereich (z. B. Abteilung, Arbeitsplatz, Raum) eintragen
	
	1. Anwendungsbereich
	

	
	                             Benutzung von Teigteilmaschinen mit Einfülltrichter


	
	2. Gefahren für Mensch und Umwelt
	

	

	Quetsch- und Schergefahr durch die Teigteilvorrichtung

	3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln
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	· Benutzung nur durch beauftragtes und unterwiesenes Personal. Das Mindestalter beträgt 18 Jahre, Jugendliche über 16 Jahre nur unter Aufsicht. 

· Betriebsanleitung des Herstellers beachten.

· Niemals bei laufender Maschine durch Umgehen des Schutzmaßes in den Trichter greifen. 

· Vor der Reinigung und vor der Wartung Maschine ausschalten und Netzstecker ziehen. 


	4. Verhalten bei Störungen

	
	Bei sicherheitsrelevanten Mängeln/Störungen ist die Maschine sofort außer Betrieb zu nehmen und unverzüglich die vorgesetzte Person zu verständigen.
Instandhaltungen / Reparaturen an der Maschine nur durch hierzu beauftragte fachkundige Personen

	5. Erste Hilfe

	
	Ruhe bewahren

Ersthelfer heranziehen

Notruf:  112 /Notrufnummer des Betriebes eintragen
Unfall melden

	6. Instandhaltung

	
	Instandhaltungsarbeiten nur durch hiermit beauftragte Personen.
Dokumentation von Wartungen / Prüfungen durch beauftragte Personen.

	

	Freigabedatum:

Nächster Überprüfungstermin dieser Betriebsanweisung:

Unterschrift:
Geschäftsleitung/Vorgesetzte Person

Diese Musterbetriebsanweisung muss auf die Gegebenheiten des jeweiligen Betriebes angeglichen werden!
	


Betriebsanweisung


Teigteilmaschine mit �Einfülltrichter (Kopfmaschine) 








Name / Logo �des Betriebes








Stand des Musterdokumentes: 03.03.2021 


