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Nummer: bitte eintragen

Datum: bitte eintragen
Verantwortlich: Name und Telefonnummer
Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: Hier den Geltungsbereich (z. B. Abteilung, Arbeitsplatz, Raum) eintragen
	
	1. Anwendungsbereich
	

	
	                                             Arbeiten mit Brot- und Wursttheken


	
	2. Gefahren für Mensch und Umwelt
	

	

	· Hautgefährdungen durch Feuchtarbeit oder Handschuhbenutzung

· Arbeiten mit Messern und Schneidemaschinen

· Elektrischer Schlag durch defekte elektrische Betriebsmittel an der Theke

· Rutschgefahr auf glattem Boden

· Quetschgefahren durch bewegliche Glasfrontabdeckungen 

· Reinigungsarbeiten mit Gefahrstoffen

	3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln
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	· Ungünstige Anordnung der Waren in der Theke vermeiden, häufiger verlangte Waren in leicht erreichbare Nähe legen.

· Benutzung von Greifhilfen für entfernt liegende Waren. 

· Hautschutz und Pflegemittel nach Hautschutzplan anwenden.

· Arbeitspausen mit Sitzgelegenheiten einlegen.

· Zutreffende Betriebsanweisung (z.B. Aufschnittschneidemaschine) beachten.

· Messer nicht wahllos herumliegen lassen, Aufbewahrungseinrichtungen nutzen-

· Geeignete Messer verwenden und Messer regelmäßig schärfen.

· Betriebsanweisung für Reinigungs- und Desinfektionsmittel beachten; ggf. vorgeschriebene persönliche Schutzausrüstung (Schutzhandschuh, Schutzbrille) benutzen.

· mechanische Arretierung beweglicher Glasfrontabdeckungen nutzen.

· Heruntergefallene Gegenstände oder verschüttete Flüssigkeiten sofort beseitigen.

	4. Verhalten bei Störungen

	
	· Bei gravierenden sicherheitstechnischen Mängeln (z. B. an der Elektrik) Geräte nicht weiter betreiben.

· Festgestellte Mängel sind dem Vorgesetzten sofort mitzuteilen.

	5. Erste Hilfe

	
	· Ruhe bewahren

· Ersthelfer heranziehen

· Notruf:  112 Notrufnummer des Betriebes
· Unfall melden

	6. Instandhaltung

	
	· Instandhaltung nur durch hierzu beauftragte fachkundige Personen. 

	

	Freigabedatum:

Nächster Überprüfungstermin dieser Betriebsanweisung:

Unterschrift:
Geschäftsleitung/Vorgesetzte Person

Diese Musterbetriebsanweisung muss auf die Gegebenheiten des jeweiligen Betriebes angeglichen werden!
	





Name / Logo �des Betriebes





Betriebsanweisung


Brot- und Wursttheken








Stand des Musterdokumentes: 16.04.2020 


