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Nummer: bitte eintragen

Datum: bitte eintragen
Verantwortlich: Name und Telefonnummer
Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: Hier den Geltungsbereich (z. B. Abteilung, Arbeitsplatz, Raum) eintragen
	
	1. Anwendungsbereich
	

	
	                                                    Benutzung von Fleischwölfen


	
	2. Gefahren für Mensch und Umwelt
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	· Verletzungsgefahr durch unsachgemäße Handhabung und nicht sicherheitsgerechte Maschinenausrüstung.

· Gefahr durch fehlerhafte elektrische Leitungen und Anschlüsse. 

· Schneid-, Quetsch- und Schergefahr für Finger und Hände.

	3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln
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	· Benutzung nur durch unterwiesenes Personal unter Beachtung der Betriebsanleitung des Herstellers

· Arbeitstäglicher Sicherheitscheck durchführen.

· Vor dem Betrieb Sichtprüfung der Maschine auf erkennbare Mängel durchführen.

· Schutzeinrichtungen nicht entfernen, nicht überbrücken und nicht unwirksam machen.

· Festgestellte Mängel der vorgesetzten Person melden.

· Zum Materialnachdrücken Stopfer benutzen.

· Nicht am Auslauf hantieren (Amputationsgefahr!).

· Bei der Reinigung die Maschine stromlos schalten

· Beim Ausbau des Schneidsatzes und der Arbeitsschnecke vorhandene Ausstoßvorrichtung bzw. Ausziehklaue verwenden.

· Beim Einbau des Schneidsatzes die richtige Reihenfolge beachten

· Beim Aus- und Einbau des Scheidsatzes und der Arbeitsschnecke, sowie deren Reinigung, schnitthemmende Handschuhe tragen.

	4. Verhalten bei Störungen

	
	· Bei auftretenden Störungen ist der Betrieb unverzüglich einzustellen und die vorgesetzte Person zu informieren.

· Auf keinen Fall Reparaturen selbst vornehmen.

· Störungen nur durch sachkundiges Personal beseitigen lassen.

	5. Erste Hilfe

	
	· Ruhe bewahren

· Ersthelfer heranziehen

· Notruf:  112 Notrufnummer des Betriebes
· Unfall melden

	6. Instandhaltung und Reinigung

	
	· Instandhaltung nur durch hierzu beauftragte fachkundige Personen bzw. Fachfirmen. 

· Vor der Instandhaltungsarbeiten die Maschine stromlos schalten.

	

	Freigabedatum:

Nächster Überprüfungstermin dieser Betriebsanweisung:

Unterschrift:
Geschäftsleitung/Vorgesetzte Person

Diese Musterbetriebsanweisung muss auf die Gegebenheiten des jeweiligen Betriebes angeglichen werden!
	


Betriebsanweisung





Fleischwölfe








Name / Logo �des Betriebes








Stand des Musterdokumentes: 04.05.2020 


