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Nummer: bitte eintragen

Datum: bitte eintragen
Verantwortlich: Name und Telefonnummer
Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: Hier den Geltungsbereich (z. B. Abteilung, Arbeitsplatz, Raum) eintragen
	
	1. Anwendungsbereich
	

	
	Betrieb von Speiseeisbereitern mit waagerechtem Rührwerk und feststehendem Gefrierzylinder (Freezer).

	
	2. Gefahren für Mensch und Umwelt
	

	
	· Scherstellen zwischen der Ein- bzw. Auslauföffnung und dem sich im Gefrierzylinder drehenden Rührwerk

· Quetsch- und Schnittverletzungen an den Kratzspateln des Rührwerkes

· Gesundheitsgefahren durch Einwirkung von Reinigungsmitteln

	3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln

	[image: image1.png]



[image: image2.emf]


	Täglich vor Arbeitsbeginn:

· Benutzung nur durch unterwiesenes Personal (Mindestalter 18 Jahre, Jugendliche über 16 Jahre nur unter Aufsicht) unter Beachtung der Betriebsanleitung des Herstellers.
· Vor Arbeitsbeginn Schutzeinrichtungen auf Funktionsfähigkeit kontrollieren (Schutzstäbe, Verriegelungen, Sicherheitsschalter).
· Auf sicheren Stand der Maschine achten.
· Eine ausreichend freie Bewegungsfläche vor der Maschine gewährleisten.
· Arbeitsplatz ausreichend beleuchten.
Betrieb:

· Netzstecker aus der Steckdose ziehen bevor Maschinenteile angebracht werden.

· Niemals die Schutzstäbe aus den Einlauf- oder Auslauföffnungen entfernen!

· Nicht mit beweglichen Teilen in Berührung kommen.

· Grobe Zutaten, wie z. B. Frucht- und Schokoladenstücke etc., dem Speiseeis während der Entnahme aus dem Gefrierzylinder zuführen.
· Nach der Tätigkeit Maschine sofort ausschalten (Achtung Messer rotieren nach!).
Reinigen:

· Netzstecker aus der Steckdose ziehen bevor die Maschine gereinigt wird.
· Beim Ausbau des Rührwerkes aus dem Gefrierzylinder geeignete schnittfeste Schutzhandschuhe tragen.
· Möglichst keine aggressiven Reinigungsmittel verwenden 

· Bedienungsanleitung des Herstellers beachten 



	4. Verhalten bei Störungen

	
	· Maschine sofort stillsetzen.
· Sicherheitsrelevante Störungen an die vorgesetzte Person melden.

	5. Erste Hilfe

	
	· Ruhe bewahren

· Ersthelfer heranziehen

· Notruf:  112 Notrufnummer des Betriebes
· Unfall melden

	6. Instandhaltung

	
	· Instandhaltung nur durch hierzu beauftragte fachkundige Personen bzw. Fachfirmen. 

	

	Freigabedatum:

Nächster Überprüfungstermin dieser Betriebsanweisung:

Unterschrift:
Geschäftsleitung/Vorgesetzte Person

Diese Musterbetriebsanweisung muss auf die Gegebenheiten des jeweiligen Betriebes angeglichen werden!
	


Betriebsanweisung


Betreiben von Speiseeisbereitern mit waagerechtem Rührwerk











Name / Logo �des Betriebes








Stand des Musterdokumentes: 21.04.2020 


