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1. Einleitung

Ein Festival ist wie eine Expedition. Sie kommen in eine unbekannte Umgebung weit drauf3en. Eine
erfolgreiche Expedition kehrt mit allen Teilnehmern sicher und gesund zuriick. Von den anderen liest
man tragische Geschichten oder gar nichts mehr. Sie brauchen Ausriistung, die dann ausfallfrei
funktioniert. Der Platz und die Menge der Ausristung ist begrenzt. Das Wetter kann sich schlagartig
andern. Das Publikum kann sich ungewdéhnlich verhalten. Zudem mussen Sie sich auch den Regeln
des Veranstalters unterwerfen. Treffen sie die richtige Auswahl an Personal und Ausrustung und seien
Sie auf Unvorhergesehenes vorbereitet.

Der gastronomische Unternehmer muss die Anforderungen der Sicherheitskonzepte der
Festivalveranstalter kennen und umsetzen. Dies beinhaltet Ublicherweise NotfallmaRnahmen,
Rettungswege, Standorte der Notfallstationen und Anleitungen zu Ausnahmesituationen. Zum
anderen muss er fUr sichere und gesunde Arbeitsbedingungen beim Auf- und Abbau sowie Betrieb
seiner Gastronomie sorgen.

Besondere Gefahrdungen fur Beschaftigte der Gastronomie ergeben sich aus verschiedensten
Randbedingungen, wie z. B. physische und psychische Belastungen durch das Arbeitsaufkommen,
durch Witterungsbedingungen, durch den Kundenkontakt aber auch durch L&rm. Diese kénnen je
nach Veranstaltungsort in Art und Auspragung variieren. D.h., dass die Arbeitsstatte von
Veranstaltung zu Veranstaltung an einem jeweils neuen Ort errichtet wird und sich daraus neue
Arbeitsumgebungen, Arbeitssituationen mit méglicherweise auch neuen bzw. anderen Gefahrdungen
ergeben.

Zu guter Letzt gehért zu einer guten Arbeitsschutzorganisation auch, dass alle Beschaftigten
ausreichend zum Thema Sicherheit und Gesundheit unterwiesen sind, fir eine geeignete Erste Hilfe
gesorgt ist und die sicherheitstechnische und arbeitsmedizinische Betreuung des Unternehmens
gewahrleistet ist.

2. Arbeitsweise mit diesem Handlungsleitfaden

Dieser Handlungsleitfaden ist als Hilfestellung gedacht, die besonderen Gefahrdungen eines mobilen
Gastronomiebetriebes auf Festivals in eine Gefahrdungsbeurteilung (GefBu) einflieRen zu lassen.
Deshalb werden insbesondere die haufig zu beobachtenden Gefahrdungen flr Beschaftigte naher
betrachtet. Dabei wird nach einer bewédhrten Systematik von Gefédhrdungsfaktoren vorgegangen.

In der Ubersicht in Tabelle 1 sind die haufig beobachteten Gefahrdungsfaktoren durch ein Kreuz
gekennzeichnet. Diesen Faktoren soll bei der Gefahrdungsbeurteilung aufgrund der besonderen
Umgebungsbedingungen vermehrt Aufmerksamkeit gewidmet werden. Sie sind deshalb im folgenden
Kapitel 3 unter der jeweiligen Kennziffer aus Tabelle 1 detailliert beschrieben. Mégliche Lésungen
werden vorgestellt.

Ergénzend dazu finden sich im Kapitel 4 detaillierte Lésungsvorschlage fir folgende Einrichtungen
und Arbeitsmittel:

Verkaufsanhédnger,

Food Trucks,

Zelte und Pagoden,
Verwendung von Flissiggas.
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1. Grundlegende organisatorische Faktoren 5. Elektrische Gefahrdung

1.1 Arbeitsplatzunterweisung 5.1 Grundsatzliche elektrische X
Gefahrdung

1.2 Arbeitsplatzbezogene 52 Gefahrliche Kérperstrome

Betriebsanweisungen

1.3 Koordinieren von Arbeiten 6. Gefahrdung durch chemische
Reinigungsmittel

14 gefahrliche Arbeiten bei widrigen X 6.1 Gesundheitsschadigende

Wetterverhaltnissen Wirkung von Gasen, Dampfen,

Aerosolen, Stauben,
Stoffgemischen

1.5 Benutzen persoénlicher Schutzausriistung 6.2 Hautbelastungen

1.6 Erste Hilfe Systeme 6.3 Sonstige Einwirkungen X

1.7 Alarm- und Rettungsmaflnahmen X 7. Geféhrdung durch Brénde oder
Explosionen

1.8 Hygiene 7.1 Brandgefahr durch
Feststoffgemische, X
Flussigkeiten, Gase

1.9 Arbeitsschutzorganisation 7.2 Gefahren durch explosionsféhige
Gemische

1.10 Allgemeine Kommunikation 7.3 Thermische Explosionen

1.1 Prufpflichten von Arbeitsmitteln 7.4 Physikalische Explosionen

1.12 Beschaftigungsbeschrankungen 7.5 Explosion durch Sprengstoff

2. Gefahrdung durch Arbeitsplatzgestaltung 7.6 Sonstige geféhrliche
Explosionsgemische

2.1 Arbeitsraume 8. Gefahrdung durch spezielle
physikalische Einwirkungen

2.2 Verkehrswege X 8.1 Larm X

2.3 Sturz, Stolpern, Aus-, Abrutschen X 8.2 Ultraschall

2.4 Absturz X 8.3 Ganzkérperschwingungen

25 Arbeiten am Wasser 8.4 Hand-Arm- Schwingungen

3. Gefahrdung durch ergonomische Faktoren 8.5 Optische Strahlung (UV) X

3.1 Schwere kérperliche Arbeit 8.6 lonisierende Strahlung

3.2 Einseitig belastende kérperliche Arbeit 8.7 Elektromagnetische Felder,
Elektrostatik

3.3 Beleuchtung X 8.8 HeilRe und kalte Medien;
Kéltearbeit — Hitzearbeit

3.4 Klima X 8.9 Physikalische Gefahrdungen X
Bersten, Platzen, Zerknallen

3.5 Informationsaufnahme 9. Psychische Belastungen

3.6 Wahrnehmungsumfang 9.1 Arbeitsinhalt/ Arbeitsaufgabe X

3.7 Erschwerte Handarbeit 9.2 Arbeitsorganisation X

3.8 Steharbeitsplatze 9.3 Soziale Beziehungen

4. Mechanische Gefahrdung 9.4 Arbeitsumgebung

4.1 Ungeschutzte bewegliche Teile 9.5 Neue Arbeitsformen

4.2 Teile mit gefahrlichen Oberflachen 10. Sonstige Geféhrdungsfaktoren

4.3 Transportmittel X 101 Hygiene X

4.4 Unkontrolliert bewegte Teile 10.2 Tiere X

45 Sturz, Stolpern, Aus-, Abrutschen 10.3 Pflanzen

4.6 Absturz 10.4 Mull und Mullentsorgung X

Tabelle 1: Ubersicht von haufigen Gefahrdungsfaktoren

Am jeweiligen Veranstaltungsort kann die/der Unternehmer/in die jeweils zutreffenden Geféahrdungen
aus Tabelle 1 fur seine/ihre betriebliche Situation vor Ort auswahlen, das Risko abwégen sowie
entsprechende Malkhahmen nach dem TOP-Prinzip ableiten und umsetzen.
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Das Risiko kann mit Hilfe der sogenannten Risikomatrix, siehe Tabelle 2, abgeschatzt werden. Dabei
wird die Wahrscheinlichkeit des Auftretens eines unerwiinschten Ereignisses, z. B. ein Unfall,
gegenuber dessen Schadensauswirkung ins Verhaltnis gesetzt. Mit zunehmender
Eintrittswahrscheinlichkeit und zunehmender Schadensschwere steigt die Notwendigkeit
entsprechender MaRRnahmen, um das sich ergebende Risiko soweit méglich zu minimieren. Bei
gesetzlich vorgegebenen Grenzwerten, wie z. B. Larm, kann die Risiko-Matrix nicht angewendet
werden. Hier gelten die Grenzwerte als Ausléseschwelle fir eine Malinahme.

Schadensschwere Bagatell- MaRig Schwere
folgen schwere Folgen
(die Arbeit Folgen (irreparable
Keine gesund- kann (Arbeitsausfall Dauer-
heitlichen fortgesetzt ohne Dauer- schaden Todliche

Eintritts- Folgen werden) schaden) moglich) Folgen
Wahrschein-
lichkeit A B C D E
Fast unméglich 1 | extrem gering 1| extrem gering 1| sehr gering 2 | eher gering 3 | mittel 4
Vorstellbar, aber 2 | extrem gering 1| sehr gering 2 | eher gering 3 | mittel 4
unwahrscheinlich
Gelegentlich mdglich 3 | sehr gering 2| eher gering 3| mittel
Gut méglich 4 | sehrgering 2| mittel 4
Fast gewiss 5 | sehr gering 2| mittel 4

Tabelle 2: Risiko-Matrix

Zur einfachen Dokumentation kann der Unternehmer die fUr die jeweilige Veranstaltung relevanten
Gefahrdungen mit der Risikobewertung Zeile fur Zeile in die Mustergefahrdungsbeurteilung, siehe
Anlage, eintragen. Ebenso die jeweilig zugehdérige, geeignete MalRnahme.

Die Auswahl geeigneter Mallnahmen soll nach dem bereits genannten TOP-Prinzip erfolgen. Dabei ist
technischen MaRnahmen immer der VVorzug zu geben. Nur wenn dies nicht méglich ist, kénnen
organisatorische MaRnahmen oder als letzte \Wahl persénliche MaRnahmen gewahlt werden.

So entsteht eine llickenlose systematische Gefahrdungsbeurteilung in tabellarischer Form fiir eine
Veranstaltung. Mit dieser Vorgehensweise lassen sich vorhandene MaRnahmen auf einfache Weise
an neue Gegebenheiten an anderen Veranstaltungsorten anpassen.

Fur die in Tabelle 1 nicht allgemeineren Gefahrdungskriterien des Gastgewerbes kann zur
Bearbeitung auf die Arbeitshilfen der BGN, wie z. B. die ASI 10.12 ,Arbeitsbedingungen im
Gastgewerbe verbessern®, zurlickgegriffen werden.

In den Anlagen finden sich erganzend die Ubersicht der Gefahrdungsfaktoren, eine Vorlage fiir eine
Gefahrdungsbeurteilung und eine Information zum sicheren Wechsel von FlUssiggasflaschen.
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3. Spezifische Gefahrdungen auf Festivals und Lésungsvorschlage
3.1 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 1: Organisatorische Faktoren
Ziffer 1.4 Gefdhrliche Arbeiten bei widrigen Wetterverhéltnissen

Gefdhrdung:

Festivals finden in der Natur unter freiem Himmel statt. Veranstalter, Beschaftigte und auch Besucher
sind daher immer der Gefahr ausgesetzt, dass ein plétzlicher Wetterumschwung neue, nicht
vorhersehbare Gefahren mit sich bringt. Der Veranstalter hat daher ein Konzept zum Verhalten bei
widrigen Wetterverhaltnissen erstellt.

MaRnahmen:

Um die Beschaftigten vorab mit diesem Thema vertraut zu machen, missen sie dazu unterwiesen
werden. Das Veranstalterkonzept muss den Beschaftigten bekannt sein. Dazu gehéren erganzend
Verhaltensregeln in Bezug auf den jeweiligen Gastronomiebetrieb, wie insbesondere

Zelte und Pagoden bei Gewittern zu verlassen und Blitzschutzzonen aufzusuchen

ggdf. ab einer festzulegenden Windstarke, die Tatigkeiten einzustellen

geeignete Arbeitskleidung verfiigbar zu halten (Wetterschutz)

Aufenthalt im Bereich von Baumen/Masten vermeiden

Sicherung des Mobiliars, wie Banner, Fahnen, Stehtische, Schirme

Beachtung der jeweiligen Sicherheitshinweise und -durchsagen des Veranstalters

Nutzung der Standverantwortlichen von Warn-Wetterapps

ggf. Abschaltung von elektrischen Geraten, Fllssiggas betriebene Anlagen und Léschen von
offenem Feuer/Kohle.

Sinnvoll fir widrige Witterungsverhéltnisse oder z. B. Stromausfall ist ein Notfallset mit

Megafon,

LED-Taschenlampen mit unterschiedlichen Farbeinstellungen, Knicklichtern,
Stirnlampen,

Warnwesten,

deren Handhabung den Beschaftigten bekannt sein muss.
Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen

1.4 - T1 Einrichten einer Blitzschutzzone

1.4 - T2 Alles leicht Verbaute abbauen und verstauen

1.4 - T3 Wetterfeste Ruckzugsmaglichkeiten bei Sturm, Regen, Gewitter und Blitzschlag
z. B. grofl’e Uberdachungen, sicher befestigte Schirme und Zelte, Fahrzeuge

Organisatorische Malinahmen bei Unwetter

1.4 - O1 Unterweisung der Beschéftigten zum Verhalten bei widrigen Wetterverhaltnissen
Warnung aller Beschéftigten mit Hinweis auf einen sicheren Ort (z. B. im Gebaude, KFZ)

1.4 - O2 Betrieb ab einer festgelegten Windstarke einstellen, zeitliche Verschiebung der Tatigkeit

1.4 - O3 Bei Gewitter Arbeiten einstellen und Schutz suchen,

1.4 - O4 Bewegliche Gegenstande bei gefahrlichen Windstarken sichern

1.4 - O5 Notfallset bereithalten
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Persénliche MalRnahmen

1.4 - P1 Dem Wetter angepasste Kleidung fur Arbeitstatigkeiten bei Sturm und Regen tragen
(z. B. Kalteschutz-, Regenkleidung, stark profilierte Schuhe)

1.4 - P2 Bei extremer Wettersituation Ruhe bewahren, Anweisungen unverziglich befolgen
(Tatigkeiten im Freien einstellen, sicheren Ort aufsuchen)

1.4 - P3 Auf Durchsagen des Veranstalters achten

1.4 - P4 Baume, Licht- und Strommasten meiden

1.4 - P5 Bei Gewitter Blitzschutzzone aufsuchen, z.B. Gebaude oder eigene KFZ und ggf. auf dem
Weg Abstande zu gréReren Objekten einhalten (Masten, Baume etc.)
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Ziffer 1.7 Alarm und RettungsmaRfnahmen

Gefdhrdung:
Beim Auf- und Abbau, aber auch wahrend der Veranstaltung, besteht fiir die Beschaftigten immer eine
Verletzungsgefahr. Darlber hinaus kann es zu medizinischen Notfallen kommen.

MaRnahmen:

Um im Bedarfsfall eine wirksame Erstversorgung sicherzustellen, ist es notwendig, eine ausreichende
Anzahl von Ersthelfern und ausreichend Erste-Hilfe-Material vorzuhalten. Dazu gehért auch, einen
Notfallplan aufzustellen, der das Verhalten im Rettungsfall beschreibt. Verletzungen und medizinische
Notfalle der Beschaftigten missen dokumentiert werden.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRnahmen:

1.7 - T1 Ausstattung der Stande mit Erste-Hilfe-Material

1.7 - T2 Ausstattung mit einem Notruftelefon

1.7 - T3 ggf. Ausstattung mit Funkgeraten bei schlechter Netzabdeckung oder groR3er
Auslastung

Organisatorische MalRnhahmen:

1.7 - O1 Ausreichende Anzahl an Ersthelfern

1.7 - O2 Plakat mit Notrufnummern und Ausweisung der Ersthelfer
1.7 - O3 Meldeblock zur Dokumentation von Erste-Hilfe-Leistungen

Persénliche Mallnahmen:
1.7 - P1 Unterweisung der Beschaftigten zum Thema Rettungsmalnahmen und Notfallplan
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3.2 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 2: Arbeitsplatzgestaltung

Ziffer 2.2 Verkehrswege, 2.3 Sturz, Stolpern, Aus-/Abrutschen, 2.4 Absturz

Gefidhrdung:
Die Beschaffenheit des Naturbodens eines Festivalgelandes birgt immer ein erhéhtes Unfallrisiko
durch Stolpern, Stiirzen oder Aus- und Abrutschen.

MaBRnahmen:

Hier muss unterschieden werden zwischen Verkehrswegen. Verkehrswegen, die der Veranstalter ver-
antwortet und bereitstellt, sowie den Verkehrswegen, die der jeweilige Standbetreiber in seiner unmit-
telbaren Umgebung selbst gestalten kann und, um Unfalle der Beschaftigten durch Stolpern, Stlrzen
oder Aus- und Abrutschen zu vermeiden, auch muss. Dabei ist zu bertcksichtigen, dass diese Wege
ggf. auch als Flucht- oder Rettungswege genutzt werden mussen.

Stark beanspruchte Flachen, insbesondere Verkehrswege im Zugangsbereich der
Gastronomieverkaufsstdnde mussen besonders gestaltet werden. Unter Verwendung von
Kunststoffplatten, abgedeckten Paletten (z. B. befestigte Anti-Rutschmatten, Riffelbleche) und stabilen
Kabelbriicken kénnen Versorgungsleitungen so verlegt und abgedeckt werden, dass Stolper- und
Sturzgefahren minimiert werden. Zusatzlich kann das Ausstreuen von Sagespéanen, Rindenmulch
oder dergleichen in Gelandevertiefungen dem Aufweichen des Geldndes bei nassen Verhaltnissen
entgegenwirken oder solche Flachen wieder begehbar machen. Des Weiteren kénnen Arbeitsmittel (z.
B. Schaufel) zum SchlieRen von kleinen Bodenvertiefungen und Léchern nutzlich sein.

Boden missen in den Standen so ausgeflihrt sein, dass eine ausreichende Rutschhemmung
vorhanden ist. Ebenso sind hygienische Anforderungen zu erfillen. Auf3erdem ist darauf zu achten,
dass die Béden so gestaltet sind, dass Flissigkeiten abgefihrt und die Bildung von Pfltzen verhindert
wird. Zusatzlich aufgebrachte Belage in den Gastronomieverkaufsstanden haben hier noch den
Vorteil, dass man diese zur Reinigung herausnehmen, hochklappen oder schadhafte ersetzen kann.
Versorgungsleitungen, wie z. B. Stromleitungen und Wasserleitungen, kénnen bei genligendem
Luftraum unter den Bodenbelagen verlegt werden und bilden so keine Sturz- und Stolperstellen mehr
im Verkehrsweg.

Grundsatzlich gilt, auch wenn die Beschaftigten nur an einer Veranstaltung mitarbeiten, dass sie
geeignetes Schuhwerk tragen missen. Was geeignetes Schuhwerk im jeweiligen Tatigkeitsfeld ist,
muss in der Gefahrdungsbeurteilung ermittelt werden. Bei besonderen Gefadhrdungen missen
geeignete Schuhe mit Zehenkappe und evtl. einer durchtrittsicheren Sohle vom Unternehmer
bereitgestellt und von den Beschéftigten getragen werden.

Bei der Verwendung von Leitern zum Auf- und Abbau und zum Anbringen von
Dekorationsgegenstanden ist auf die Verwendung des geeigneten Leitertyps zu achten. Anlegeleitern
sind nur fiir den AuRenbereich, z. B. das Anlegen an Food Trucks oder feste
Gastronomieverkaufsstinde geeignet. Innerhalb von Zelten zum Anlehnen an Zeltgestéangen oder
Traversen sind diese nicht geeignet. Daher sind hier Stehleitern die geeignete Wahl.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRnahmen

2.2 - T1 Verkehrswege mit geeigneten Bodenbeldgen ausstatten
2.2 - T2 Arbeitsplatze mit geeigneten Bodenbeldgen ausstatten
2.2 - T3 Zugangsbereich mit geeigneten Bodenbeldgen ausstatten
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2.3 - T4 Geeignete Auftrittserhdhung im Bereich der Kundenibergabe bei der Speiseausgabe in den
Gastzugangsbereich (keine ungesicherten und unbedeckten Holzpaletten) verwenden.

2.2 - T5 Ggf. Ausstreuen von Sagespanen, Rindenmulch vor den
Gastronomieverkaufsstanden.

2.2 - T6 Bei Bedarf Erdarbeiten, wie Aufschittungen durchfiihren.

2.3 - T7 Kabelbriicken

2.2 - T8 Schaufel fur Erdarbeiten vor Ort

2.4 - T9 Geeignete Leitern in den benétigten H6hen vorhanden.

Organisatorische Malknahmen

2.3 - O1 Verlegung der Versorgungsleitungen (Gas, Abwasser, Strom) ohne Sturz- und
Stolperstellen im hinteren Zugangsbereich der Gastronomieverkaufsstande

2.3 - O2 Sturz- und Stolperstellen mit schwarz-gelben Markierungen kennzeichnen, vorzugsweise flr
dauerhafte Hindernisse/Gefahrstellen nutzen

2.2 - O3 Kennzeichnung fur temporare Hindernisse/Gefahrstellen z. B. mit rot-weillen
Pylonen

2.2 - O4 sicherer Zugang zu den hinteren Eingangen der Verkaufseinrichtungen tber z. B.
Paletten mit rutschhemmenden Matten oder weiteren geeigneten Auflagen

2.4 - O5 Benutzung von Stehleitern in den Verkaufsstanden

2.3 - 06 Bereitstellung von Reinigungsmadglichkeiten

Persénliche Mallhahmen
2.2 - P1 geeignete Arbeitsschuhe
2.2 - P2 Schutzhandschuhe fur Boden- und Verlegearbeiten
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3.3 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 3: Ergonomische Faktoren
Ziffer 3.3 Beleuchtung

Gefidhrdung:

Der Aufbau findet meist bei Tageslicht statt und kann teilweise bis in die Abendddmmerung andauern.
Die Hauptarbeitszeit findet in der Dammerung und Dunkelheit statt. Fur die Beschaftigten besteht hier
ein Unfallrisiko durch nicht ausreichende Beleuchtung.

MaRnahmen:

An Gastronomieverkaufsstdnden muss eine ausreichende Beleuchtung sichergestellt sein. Die
Beleuchtungsstarke muss 500 Lux betragen. Auch der hintere Bereich der Verkaufsstdnde muss eine
ausreichende Beleuchtung aufweisen, damit Unfalle verhindert werden.

Ein Problem ergibt sich bei Schirmsténden fir den Getrdnkeausschank sowie bei auf dem Gelande
beweglichen Verkaufswagen. Bei Schirmstanden ist die Beleuchtung an den Masten angebracht und
strahlt unter den Schirm. Da bei aufkommendem Wind jedoch die Schirme zusammengeklappt
werden missen, ergibt sich ein neues Problem, da keine Beleuchtung mehr vorhanden ist. Bei den
beweglichen Verkaufswagen fehlt die Beleuchtung komplett. Ergibt sich bei der
Gefahrdungsbeurteilung, dass in der bestehenden Arbeitsstatte die Einhaltung der Mindestwerte der
Beleuchtungsstarken mit Aufwendungen verbunden ist, die unverhaltnismaRig sind, so sind die
betroffenen Arbeitsplatze individuell zu beurteilen.

Fur die Beleuchtung durfen keine splitternden Leuchtmittel benutzt werden, wenn diese in
unmittelbarem Bereich des Kopfes und der Augen sind, da das Verletzungsrisiko durch splitternde
Leuchtmittel erheblich ist. Die Verwendung von spezieller Folie, z. B. Splitterschutzfolie ware eine
MaRBnahme zur Vermeidung von Unféllen.

In Schirmstanden missen andere Befestigungen (z. B. Pfosten in den Standdecken, Lampen an der
Theke) angebracht werden. Bei beweglichen Verkaufswagen kann die Beleuchtung z. B. mittels
akkubetriebener Lampen sichergestellt werden. Kénnen diese Anderungen nicht umgesetzt werden,
missen andere geeignete ErsatzmalRnahmen umgesetzt werden. Feste Verkaufswagen mit
installierten Lampen und Stromanschliissen kénnten ein Lésungsansatz vor Ort sein.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRnhahmen

3.3 - T1 Splitterschutzfolie an Leuchtmitteln anbringen

3.3 - T2 zusatzliche Beleuchtung an den Aullenwénden der Gastronomiebetriebsstatten
3.3 - T3 Einsatz von Bodenleuchten, Strahlern oder Leuchten, ggf. mit Akku betrieben

Organisatorisch Malknahmen
3.3 - O1 Prifung der Lichtverhéltnisse vor Ort am Tag und in den Abend- bzw. Nachtstunden
3.3 - 02 Umsetzung von MalRnahmen, die eine geeignete Beleuchtung vor Ort garantieren

Persénliche MalRnahmen
3.3 - P1 Arbeitstempo an die jeweiligen Lichtverhaltnisse anpassen
3.3 - P2 Vermeiden von Stresssituationen
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Ziffer 3.4 Klima

Gefidhrdung:

Der Auf- und Abbau der Gastronomieverkaufsstande geschieht oft aufgrund der sommerlichen
Temperaturen bei groRerer Hitze und Gefahrdungen durch UV-Licht (Sonneneinstrahlung). Kombiniert
mit der haufig schweren Arbeit sind auch hier angemessene Schutzvorkehrungen notwendig.

Durch naturliche UV-Strahlung kénnen Gesundheitsschaden vor allem an der Haut, aber auch an den
Augen auftreten. MaRgeblich fur die Gefahrdungsbeurteilung ist der lokale UV-Index (siehe Deutscher
Wetterdienst oder Wetter-App). Ab einem UV-Index (UIV) von 3 sind Malinahmen nach dem TOP-
Prinzip zu ergreifen.

MaBnahmen:

An heillen Tagen ist darauf zu achten, dass den Beschéftigten ausreichend Getrénke zur Verfiigung
gestellt werden und, soweit méglich, kérperliche schwere Arbeiten in die kilhlen Morgen- und
Abendstunden verlegt werden. In den Pausen muss ein schattiger, méglichst kiihler Platz
bereitgestellt werden. Bei Schlechtwetterlagen sind entsprechende Riickzugsméglichkeiten
vorzusehen. Bei der Kleiderwahl ist darauf zu achten, dass diese den Wetterverhaltnissen und der
Arbeitstatigkeit angepasst ist. Bei erhéhter UV-Belastung (UVI 3) hat der Arbeitgeber hat in
ausreichendem Umfang geeignete persénliche Schutzausristung (PSA) zur Verfigung zu stellen.
Wenn bestimmte Kriterien bezlglich der UV-Belastung erfillt sind, muss der Arbeitgeber den
Beschaftigten eine arbeitsmedizinische Vorsorge anbieten. Bei gesundheitlich vorbelasteten oder
besonders schutzbedurftigen Beschaftigten (z. B. Jugendliche, Schwangere, Menschen mit
Behinderungen) ist zu prifen, ob weitergehende MalRnahmen erforderlich sind. Im Rahmen dieser
Prifung wird eine arbeitsmedizinische Beratung empfohlen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRnahmen
3.4 - T1 schattiger Pausenplatz, z. B. Sonnenschirm, Sonnensegel, seitliche Abschirmungen
3.4 - T2 wetterfeste Rickzugsméglichkeiten bei Sturm, Regen,

Organisatorische Maflinahmen bei Hitze

3.4 - O1 - H ausreichend Getranke bereitstellen

3.4 - O2 - H kérperliche schwere Arbeiten in die kilhlen Morgen- und Abendstunden verlegen

3.4 - O3 - H Pausenregelung festlegen

3.4 - O4 - H Prufung der Méglichkeiten von klimatisierten Raumen/Fahrzeugen fur Pausen an
heillen Tagen im Standbereich

3.4 - O5 - H Beendigung/Unterbrechung/Planung der Auf- und Abbauarbeiten unter Berlicksichtigung
der Wetterverhaltnisse festlegen

3.4 - O5 - H Information der Beschaftigten Uber Gefahr durch Hitze und UV-Strahlung

Persénliche Malnahmen

3.4 - P1 Dem Wetter angepasste Kleidung fur Arbeitstatigkeiten an heilden Tagen

3.4 - P2 angemessenes Schuhwerk

3.4 - P3 langarmelige Oberteile, lange Hosen (Textil geht vor Sonnenschutzmittel)

3.4 - P4 Kopf- und Nackenschutz tragen

3.4 - P5 Augenschutz (Sonnenbrille mit UV-Schutz)

3.4 - P6 fur unbedeckte Korperstellen (Ohren, Nase, Lippen, Hande, ggf. Unterarme)
Sonnenschutzmittel verwenden
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3.4 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 4: Mechanische Gefédhrdung
Ziffer 4.3 Transportmittel

Gefidhrdung:

Festivals finden meist auf weitlaufigen Flachen statt. Um die groRen Entfernungen zu den einzelnen
Anlaufpunkten schnell und unkompliziert iberwinden zu kénnen, werden unterschiedliche
Befdérderungsmittel wie Fahrrader, E-Bikes, Kleinkraftrader oder Automobile eingesetzt. Der Faktor
,LZeit* spielt auch hier eine grof3e Rolle und bringt daher Unfallgefahren mit sich.

MaBnahmen:

Jeder Beschéftigte ist anzuhalten, auf diese Transportmittel zu achten und gegenseitig aufeinander
Rucksicht zu nehmen. Zur Anlieferung und Verteilung von Waren und Arbeitsmitteln muss der
Veranstalter Uber die Einrichtung separater Versorgungswege entscheiden.

Zur schnelleren Versorgung weit entfernter Gastronomiestande sollten Zwischenlager (z. B.
Container, Anhanger) nach Vorgaben des Veranstalters eingerichtet werden. Durch verkirzte Wege
wird eine schnelle Warenversorgung erreicht, Stress vermieden und somit das Unfallrisiko gesenkt.

Personentransport ist nur im gesicherten und dafiir vorgesehenen Beférderungsmittel erlaubt. Das
Mitfahren auf nicht geeigneten Fahrzeugen muss untersagt und verhindert werden.

Wahrend der Veranstaltung ist aufgrund der hohen Besucherdichte das Befahren des
Festivalgelandes mit Transportmitteln nach Vorgaben des Veranstalters im Sicherheitskonzept zu
beachten.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen
4.3 - T1 Einrichtung eines separaten Versorgungsweges
4.3 - T2 Einrichten eines Zwischenlagers

Organisatorische Malinahmen

4.3 - O1 Personentransport nach Vorgaben des Veranstalters

4.3 - O2 Beschilderung des Versorgungsweges

4.3 - O3 Personenverkehr auf den Versorgungswegen nach den Vorgaben aus dem
Sicherheitskonzept des Veranstalters

4.3 - O4 bei Dunkelheit Versorgungsfahrten mit KFZ durch Publikumsverkehr: Warnblinker
einschalten und Schritttempo fahren

4.3 - O5 LKw-Nutzung, Einweiser vorsehen, ggf. Fahrten auf dem Festivalgelande mit
Begleitperson absichern

4.3 - O5 rechtzeitige Anreise und Aufbau

Persénliche Malhahmen
4.3 - P1 Die Vorgaben des Veranstalters beachten
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3.5 Gefdahrdungsfaktoren aus Ziffer 5: Elektrische Gefdahrdungen

Ziffer 5.1 Grundsatzliche elektrische Gefahrdungen

Gefidhrdung:

Da die Verkaufsstande fur Nahrungsmittel und Getrénke bei jeder Veranstaltung wieder neu
aufgebaut werden, muss ein besonderes Augenmerk auf die Installation der elektrischen Anlagen und
Betriebsmittel gelegt werden, da die Unfallgefahr aufgrund unsachgemaRer Installation und
Beschadigungen durch den Transport sehr hoch ist. Weiterhin kénnen schadhafte Arbeitsmittel wie
Stromverteiler, Mehrfachstecker, Stromleitungen und dergleichen nicht nur Beschaftigte verletzen,
sondern auch das Brandrisiko vor Ort steigern.

MaBnahmen:
Elektrische Leitungen und Installationen missen so verbaut sein, dass ein Gesundheitsschaden durch
Stromschlag oder Kurzschluss fir Beschaftigte ausgeschlossen ist.

Durch die Verwendung von nur fur den gewerblichen Betrieb geeigneten, fir den AuRenbereich
zugelassenen und gepriften elektrischen Arbeitsmitteln wird einer Verletzungs- und Brandgefahr
entgegengewirkt.

Die Installationen missen nach dem jeweiligen Anwendungsbereich und unter der Beachtung der
jeweiligen VDE-Normen der 700er-Reihe in Feuchtraumausfiihrung errichtet und von einer
Elektrofachkraft gepruft sein. Anschlussleitungen sind auf Innen- und Auflenbéden mit Kabelbriicken
zu sichern.

Eine gewissenhafte Uberpriifung auf Betriebssicherheit vor jeder Verwendung der elektrischen
Arbeitsmittel muss durchgefuhrt werden. Dazu gehért auch die tagliche Testung des FI-Schalters.

Um der Gefahr der Entstehung von Kriechstrémen (durch feuchtes Klima etc.) entgegenzuwirken, ist
darauf zu achten, dass Wasser in jeglicher Form nicht in die Verkaufsstande eindringen kann. Das
Arbeiten an und mit schadhaften elektrischen Arbeitsmitteln ist zu untersagen. Die Beschaftigten sind
Uber die zentrale Abschaltung der Energiezufuhr zu unterweisen.

Eine Prufung aller Gerate und Installationen ist nach § 10 BetrSichV und nach der DGUV Vorschrift 3
von einer befahigten Person (siehe TRBS 1203) durchzuflhren. Die wiederkehrenden elektrischen
Prufungen sind zu dokumentieren.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen
5.1 — T1 Einsatz ausschlieBlich fur den Verwendungsfall geeigneter elektrischer Anlagen
und Betriebsmittel.

Organisatorische Malinahmen

5.1 - O1 Uberpriifung der elektrischen Anlagen und Betriebsmittel von einer dazu
befahigten Person (elektrische Anlagen und ortsfeste Betriebsmittel jahrlich, fur
ortsveranderliche elektrische Betriebsmittel circa alle 3 Monate. Uberpriifung den jeweiligen
Beanspruchungen anpassen.

5.1 - O2 geeignete elektrische Anschlussleitungen im AulRenbereich (z. B. HO7TRN-F-UV
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resistent, kdltebestandig) sind zu verwenden und gegeniiber Beschadigungen geschiitzt zu
verlegen.

5.1 - O3 Leuchten und andere Gerate mit hoher Oberflachentemperatur sind in ausreichendem
Abstand zu brennbarem Material, wie z. B. Pagodenwande und Decken, zu platzieren
(Herstellerangaben der Mindestabstéande sind zu beachten).

5.1 - O4 Es sind nur Gerate mit CE-Kennzeichnung und gegebenenfalls auch mit GS-

Zeichen (geprifte Sicherheit) zu verwenden, die fir eine Benutzung im AuRenbereich
geeignet sind.

5.1 - O5 Gerate sind unter Beachtung der Bedienungsanleitung des Herstellers
bestimmungsgeman zu verwenden.

5.1 - O6 Meldesystem, Reparatur und/oder Austausch von schadhaften elektrischen
Betriebsmitteln festlegen

5.1 - O7 Keine Mehrfachsteckdosen in Mehrfachsteckdosen verketten

5.1 - O8 Feuerléscher (bis 1000 Volt, Mindestabstand 1 Meter) fur Stromverteilungen bereitstellen

Persénliche Mallnhahmen
5.1 - P1 Vor jeder Benutzung alle Gerate augenscheinlich auf Betriebssicherheit kontrollieren.
5.1 - P2 Schadhafte Betriebsmittel auer Betrieb nehmen.
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3.6 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 6: Chemische Reinigungsmittel

Ziffer 6.3 sonstige Gefihrdungen

Gefidhrdung:

Zum Reinigen der Arbeitsflachen und FuRbdden sowie einiger Arbeitsmittel in den Verkaufsstédnden
und Verkaufswagen kommen meist Reiniger zum Einsatz, die die Beschéftigten aufgrund der
chemischen Zusammensetzung gefahrden kénnen. Reinigungsmittel sind meist atzend oder reizend.

MaRnahmen:

Prifen Sie, ob der Gefahrstoff mit einem anderen, weniger gefédhrlichen Stoff ausgetauscht werden
kann. Die Einhaltung besonderer SchutzmalRnahmen soll die Gefahrdung bei der Nutzung verhindern.
Dazu gehért die persénliche Schutzausrustung (PSA), z. B. Chemikalienschutzhandschuhe und eine
dichtschlieRende Schutzbrille.

Die Beschaftigten sind im Umgang mit den chemischen Reinigungsmitteln vor Aufnahme der Tatigkeit
anhand einer Betriebsanweisung zu unterweisen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRnahmen
6.3 - T1 Umflllsysteme und Dosiersysteme nutzen

Organisatorische MalRnahmen

6.3 - O1 geeignete persénliche Schutzausristung (PSA) zur Verfugung stellen

6.3 - O2 Betriebsanweisung zum Umgang mit Gefahrstoffen erstellen

6.3 - O3 Unterweisung der Beschaftigten zum Umgang mit Gefahrstoffen

6.3 - O4 Verwendung milderer Reinigungsmittel, die keine Gefahrstoffe sind

6.3 - O5 Verwendung von gebrauchsfertigen Mischungen statt Konzentraten, die verdiinnt werden
mussen

Persdnliche Mallnahmen
6.3 - P1 Personliche Schutzausrustung (PSA) beim Arbeiten mit Gefahrstoffen tragen.
6.3 - P2 Betriebsanweisungen beachten
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3.7 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 7: Brdnde und Explosionen
Ziffer 7.1 Brandgefahr durch Feststoffgemische, Fliissigkeiten, Gase

Gefdhrdung:

An Gastronomieverkaufsstdnden kommen haufig Gerate zum Einsatz, die mit Flissiggas betrieben
werden, wie Kocher, Grills oder Fritteusen. Flussiggasbrenner werden haufig auch zum Anzinden von
Holzkohlegrills eingesetzt.

Bei Lagerung, Transport und Nutzung entziindbarer FlUssigkeiten oder Gasen (Gefahrstoffe) missen
besondere Vorgaben aus Vorschriften sowie Vorgaben des Herstellers beachtet werden. Hier liegt ein
erhohtes Risiko zu Verletzungen durch Vermischen verschiedener Stoffe, fir Brande und Explosionen
vor. Dies gilt auch fir den Transport dieser Stoffe.

MaRnahmen:

Der Unternehmer muss sicherstellen, dass Gefahrstoffe so aufbewahrt, transportiert und gelagert
werden, dass sie die Gesundheit der Beschaftigten nicht gefahrden. Gefahrstoffe dirfen nur in
geeigneten Behaltern unter sicherem Verschluss aufbewahrt werden. Nicht zulassig ist die
Zusammenlagerung entziindbarer Flissigkeiten mit Stoffen, die Brande, Explosionen und
Veratzungen auslésen kénnen. Bei der Lagerung in Fahrzeugen ist auf eine ausreichende Bellftung
und einen schattigen Standort zu achten. Fahrzeuge mit gefullten Druckgasflaschen durfen nicht
unbeaufsichtigt auf dem Gelande abgestellt werden.

Beim Umgang mit Druckgasflaschen fur Flussiggas besteht Brand- und Explosionsgefahr. Diese sind
gegen StéRe zu schitzen und dirfen nicht geworfen, gerollt oder fallen gelassen werden. Zum
Transport von Einzelflaschen missen geeignete Transportmittel, wie z. B. Flaschenkarren oder
Transportgestelle verwendet werden. Beim Transport auf Fahrzeugen missen Druckgasflaschen
gegen Verrutschen, Verrollen, Umfallen und Herabfallen gesichert werden. Druckgasflaschen sind nur
mit geschlossenem Ventil und aufgeschraubten Schutzkappen zu transportieren.

Der Einsatz von geeigneten Léschmitteln (Mindestmenge 6 Léscheinheiten (LE) pro Feuerléscher)
und deren Handhabung ist in der Gefahrdungsbeurteilung zu ermitteln und umzusetzen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRnahmen

7.1 - T1 Errichtung eines Zentrallagers fur Druckbehalter/Gefahrstoffe im geschitzten Bereich
7.1 - T2 geeignete Transportmittel zum Beférdern der Druckbehélter einsetzen

7.1 - T3 Gurte zum Befestigen der Druckbehalter benutzen

7.1 - T4 geeignete Loschmittel/Feuerléscher bereitstellen

Organisatorische Malinahmen

7.1 - O1 im Umgang mit den Gefahrstoffen sowie zu den NotfallmaRnahmen bei Stérungen geman
der Betriebsanweisung unterweisen

7.1 - O2 Lagerstatten fur Druckgasflaschen kennzeichnen und gegen unbefugten Zugriff sichern

7.1 - O3 Druckgasflaschen gegen Umfallen, Verrutschen, Rollen, Herabfallen sichern

Persénliche Mallnahmen
7.1 - P1 Betriebsanweisungen beachten, Benutzung der persénlichen Schutzausriistung (PSA)
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3.8 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 8: spezielle physikalische Einwirkungen

Ziffer 8.1 Larm

Gefidhrdung:
Laute Musik wird oft nicht als ,Larm“ empfunden und daher in der Gefahrdung bei
Festivalveranstaltungen unterschéatzt.

MaRnahmen:

Im Rahmen der Gefahrdungsbeurteilung muss die Arbeitsplatzexposition bestimmt werden. Die
Ausrichtung zum Standort der Lautsprecheranlagen kann eine Minimierung schon beim Aufbau
erbringen.

Larmminderungsmafnahmen kénnen auch durch die Errichtung von Schallschutzwénden,
Schallschirmen oder natirlichen Schallschutz (z. B. Sandhtigel) erreicht werden.

Um einem Gesundheitsschaden vorzubeugen, muss bei Bedarf ein geeigneter Gehérschutz (z. B.
Ohrstépsel) angeboten werden. Die Beschaftigten sollten in ein rotierendes Arbeitssystem eingesetzt
werden. In den Pausenzeiten sollten die Beschaftigten eine Ruhezone aufsuchen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen
8.1 - T1 ggdf. besondere Stellwande gezielt aufstellen
8.1 - T2 Einsatz und Aufstellung von Schallschutzschirmen

Organisatorische Malinahmen

8.1 - O1 Ausrichtung der Lautsprecher beim Standaufbau beachten

8.1 - O2 Planung von Erholungszeiten der Beschaftigten im Larmbereich

8.1 - O3 Den Beschaftigten persénlichen Gehérschutz zur Verfugung stellen

8.1 - O4 Beschaftigte Uber die Gefahren von Larm unterweisen

8.1 - O5 zyklischer Arbeitsplatzwechsel, z. B. Einsatzwechsel vom Larmbereich in eine
abgelegenere ruhigere Betriebsstatte am Veranstaltungsort

8.1 - O6 Den Beschaftigten bei Bedarf eine Vorsorgeuntersuchung anbieten

Persoénliche Malknahmen
8.1 - P1 Gehdrschutz tragen
8.1 - P2 Méglichkeiten der Larmreduzierung (z. B. Ruhezonen) nutzen
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Ziffer 8.5 UV-Strahlung

Gefdhrdung:
Die Sonne strahlt neben Licht und Warme auch ultraviolette (UV-)Strahlung ab und birgt daher ein
hohes Risiko, eine Hauterkrankung zu bekommen.

Die Beschaftigten sind wahrend Auf-/Abbau sowie der Durchfihrung und den Pausen bei
Festivalveranstaltungen den Witterungsbedingungen ausgesetzt. Hierbei wird oft auch kérperlich
schwere Arbeit bei starker Sonnenstrahlung und grof3er Hitze verrichtet. Dabei wurde festgestellt,
dass Beschaftigte ungeeignete Kleidung tragen. Aufzerdem gibt es teils Firmenvorgaben zur
Arbeitskleidung, z. B. schwarze Crew-Shirts, die im Widerspruch zum Schutz der Beschaftigten
stehen.

Der Einsatz von Schattenspendern kann nur punktuell, z. B. an den Verkaufsstadnden durch grof3e
Schirme, umgesetzt werden. Je nach Sonnenstand und SchirmgréRe bieten diese aber nur
unzureichenden und zeitlich begrenzten Schutz. Die Bedienbereiche werden meist von den Schirmen
nicht erfasst.

Schon Aufenthalte von zehn bis finfzehn Minuten in der Sommersonne kénnen je nach Hauttyp zu
Sonnenbranden auf kurze Sicht fuhren. Langerfristig ist sogar mit schwereren Erkrankungen zu
rechnen.

MaRnahmen:
Die Einfihrung eines rotierenden Arbeitssystems beim Auf- Abbau und die Beachtung der Tageszeit
(Vermeidung von Arbeiten in der Mittagssonne) reduziert die Dosis der UV-Belastung deutlich.

Die Arbeitskleidung muss die Beschaftigten, unter Beachtung von Temperaturen und
Sonneneinstrahlung, ausreichend schitzen. Sie muss méglichst aus leichten Materialien und hellen
Farben bestehen.

Auf Ublicherweise unbedeckte Kérperflachen (Gesicht oder Arme) ist Sonnenschutzmittel aufzutragen.
Die Beschaftigten missen ausreichend Pausen im Schatten einplanen und gentigend Flussigkeit zu
sich nehmen.

Des Weiteren ist auf die Aufstellung von Schattenspendern in ausreichender Gré3e und Anzahl,
insbesondere in den Pausenbereichen zu achten.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen
8.5 - T1 Einsatz von Schattenspendern, wie z. B. Schirme oder Zelte

Organisatorische Malinahmen

8.5 - O1 Tageszeiten beim Auf- und Abbau beachten

8.5 - O2 rotierendes Arbeitssystem der Beschéftigten einflihren
8.5 - O3 Sonnenschutzmittel zur Verfugung stellen

Persénliche Malknahmen

8.5 - P1 Schutzkleidung, wie Kopfbedeckungen nutzen

8.5 - P2 Langarm-T-Shirts und UV-Schutz einsetzen

8.5 - P3 Sonnenschutzmittel im Gesicht und fir unbedeckte Hautpartien verwenden
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Ziffer 8.9 Bersten, Platzen, Zerknall von Bier- und Getrankefassern

Gefidhrdung:

Getranke werden zu einem groRen Teil in Fassern angeliefert und bevorratet. Da die
Lagerkapazitaten begrenzt sind, werden oftmals Fasser aul3erhalb der Getrankelager, hinter den
Verkaufsstanden im Freien, abgestellt. Durch intensive Sonneneinstrahlung kann der Druck in den
ungeschutzten Fassern und evtl. Druckgasflaschen steigen und diese zum Bersten oder Platzen
bringen.

Ferner beinhalten die Nichtbeachtung von Anweisungen beim Anschluss, der Wechsel der
Druckgasflaschen sowie die Einstellung der Druckregler erhebliche Gefahren.

MaBnahmen:

Getrankefasser und Druckgasbehalter missen so gelagert werden, dass eine direkte
Sonnenbestrahlung ausgeschlossen ist. Auch andere Hitzequellen, wie z. B. Heizstrahler, sind in
einem sicheren Abstand zu halten.

Ein abschlieRbarer Getrankelagerwagen, Getrankecontainer 0.a. ist hier sinnvoll.

Die Einbeziehung der BGN ASI 6.80 ,Sicherer Betrieb von Getrdnkeschankanlagen® bei der
Verwendung von Getrankeschankanlagen ist Pflicht.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRhahmen
8.9 - T1 Nutzen eines Getrénkelagerwagens oder Containers
8.9 - T2 Einsatz von zu dem jeweiligen Zweck geeigneten Getrdnkeschankanlagen

Organisatorische Malknahmen

8.9 - O1 Getrankefasser und Druckgasflaschen sind so zu lagern, dass eine direkte
Sonnenbestrahlung verhindert wird

8.9 - O2 Sicherheitsabstand zu weiteren Hitzequellen einhalten

8.9 - O3 Unterweisung der Beschaftigten zur richtigen Lagerung von Getrankefassern

8.9 - 04 Unterweisung der Beschaftigten zum richtigen Umgang mit Getrankeschankanlagen

8.9 - O5 Prifung der Getrankeschankanlagen durch befahigte Personen

Persoénliche Malknahmen

8.9 - P1 Beachtung und Einhaltung der Sicherheitsregeln zur Lagerung von Getrankefassern
und Druckgasflaschen

8.9 - P2 Beachtung und Einhaltung der Sicherheitsregeln beim Anschluss und Wechsel der
Druckgasbehalter und deren Regeleinrichtungen
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3.9 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 9: Psychische Belastungen

Ziffer 9.1 Arbeitsinhalt/Arbeitsaufgabe und Ziffer 9.2 Arbeitsorganisation

Gefdhrdung:

An den Staénden arbeitet meist neu zusammengestelltes Personal. Dieses muss sich erst finden und
aufeinander einstellen. Die Arbeitsweisen sind nicht gewohnt und eine Routine im Arbeitsablauf fehlt.
Die Zusammenarbeit wird dadurch erschwert. Wahrend der Spielzeiten der Klnstler befinden sich nur
wenige Besucher an den Verkaufsstanden. In den Spielpausen dréngen sich dort dann plétzlich grol3e
Menschenmengen und der Arbeitsdruck auf die Beschaftigten nimmt zu. Auch der Musiklarm, wie im
vorherigen Punkt beschrieben, zahlt zu den psychischen Belastungsfaktoren.

Mit zunehmender Veranstaltungsdauer sowie fortschreitender Ubermiidung und Alkoholisierung der
Besucher sind durchaus Zwischenfalle, wie aggressiver Umgang mit Beschaftigten, Versuche
kérperlicher Ubergriffe oder sogar sexuelle Gewalt denkbar und auch zu beobachten. Hier sind die
Beschaftigten, wenn nicht richtig geschult, diesen Gefahrdungen willensunabhangig ausgesetzt.
Besonders betroffen sind dabei Beschéftigte, die an ihren Verkaufsstanden allein tatig sind.

MaRnahmen:

Um psychischen Beanspruchungen durch schwankende Arbeitsaufkommen entgegenzuwirken,
missen die Arbeitsabldufe genau geplant und eingehalten werden. Vor- und Nachbereitungen vom
Warenfluss und Besprechungen mit den Beschéftigten sollten grundséatzlich an ruhigeren
Betriebszeiten durchgefihrt werden. Eine genaue Strukturierung kann z. B. mittels
Arbeitsanweisungen, die schriftlich im Stand hinterlegt sind, erfolgen.

In Konflikt- und Krisensituationen erweisen sich die sonst nachrangigen persénlichen
Schutzmafnahmen als diejenigen mit der gréRten Wirksamkeit. Nicht alle Beschaftigten sind
Situationen, in denen sich Kunden Ubergriffig verhalten, ohne Weiteres gewachsen. Hier ist es wichtig,
dass diese Beschéftigten durch erfahrene Mitarbeiter Unterstitzung bekommen kénnen, die in die
kritische Lage eingreifen und diese méglichst deeskalieren. Dieses Vorgehen vermittelt den
Beschaftigten Handlungssicherheit.

Folgende Verhaltensregeln haben sich in Konfliktsituationen bewahrt:
e Sicherheitsabstand von mindestens einer Armlange zu angetrunkenen Kunden einhalten
e keine Diskussionen mit unter Drogen stehenden und aggressiven Besuchern flhren.
o erfahrene Mitarbeiter, evtl. Fihrungskraft oder Sicherheitskrafte des Veranstalters hinzuziehen
o Kontakt zu den nachsten Security-Kraften bzw. mit den fur den Bereich Zustandigen suchen,
deren Positionen kennen und Zeichen vereinbaren, mit denen sie alarmiert werden kénnten (z.
B. in der Nacht mit Trillerpfeife, LED-Taschenlampe mit unterschiedliche Farbeinstellungen)

Nach Méglichkeit sollen die Beschaftigten nicht allein in den Feierabend gehen, sondern in Gruppen
die Betriebsstatte verlassen. Dies ist auch fir die Toilettengdnge wahrend der Arbeitszeit eine
sinnvolle Malinahme.

Eine weitere Konfliktsituation bzw. Gefahrdung kann sich durch den Umgang mit Bargeld,
insbesondere beim Transport und Verwahren der Bargeldbestande, ergeben. Zur Vorbeugung sind
entsprechende Verhaltensregeln im Umgang mit Bargeld notwendig.

Bei Festivalveranstaltungen kann ein Anschlag oder ein sonstiges Extremereignis passieren.
Auch auf solche Ereignisse muss sich der Arbeitgeber vorbereiten und Sicherheitsvorkehrungen
treffen. An dieser Stelle soll auf
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das Sicherheitskonzept des Veranstalters zurtickgegriffen werden.

Ferner sind extreme Unwetter, Windhosen und dergleichen nicht immer vorhersehbar. Auch auf
solche Ereignisse muss sich der Veranstalter vorbereiten und Sicherheitsvorkehrungen treffen.

Die Beschaftigten sind auf die Verhaltensregeln des Veranstalters vor Ort zu unterweisen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische Mallinahmen
9.2 - T1 Schutzzonen einrichten (z. B. Gebaude, Fahrzeuge)

Organisatorische Malknahmen

9.2 - O1 Arbeitsablaufe auf wechselnden Andrang auslegen

9.2 - O2 Erganzung des Sicherheitskonzeptes des Veranstalters durch eigene
betriebsspezifische Ablaufe

9.2 - O3 Regelung im Umgang mit Bargeld erstellen

9.2 - 04 Unterweisung der Beschaftigten

9.2 - O5 Deeskalationstraining

9.2 - O6 Nach extremen Ereignissen oder Vorféallen umgehend die zustéandige Berufsgenossenschaft
informieren

Persoénliche MaRnahmen

9.1 - P1 Ruhe bewahren

9.1 - P2 Anweisungen von Sicherheitspersonal bzw. Rettungskraften befolgen
9.1 - P3 Schutzzonen aufsuchen
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3.10 Gefdhrdungsfaktoren aus Ziffer 10: Biologische Faktoren

Ziffer 10.1 Hygiene

Um die Einhaltung und Akzeptanz von Hygieneregeln bei Beschéaftigten zu gewahrleisten, kénnen die
Unternehmer der Gastronomieverkaufsstande ein Hygieneset bereitstellen. Folgende Inhalte sind
sinnvoll:

Desinfektionsspray fur Sitzgegebenheiten, Toiletten
Handseife

Handedesinfektion

Einweghandschuhe

Toilettenpapier

Feuchttlcher

Einmalhandtlicher

Dieses Hygieneset kann jedem Beschaftigten zur persénlichen Verwendung bereitgestellt werden. Der
Nutzen fur das Unternehmen bzgl. der Hygieneregeln bei der Herstellung und Verarbeitung von
Lebensmitteln vor Ort wirde ebenfalls verbessert.

Ferner sind die Regelungen der ASR 4.1, Ziffer 8 ,Abweichende/ergdnzende Anforderungen fur
Baustellen® bei der Aufstellung von Mobiltoiletten fur die Beschéftigten umzusetzen. Dies bedeutet
auch, dass bei mehr als 6 Beschaftigten nach Benutzergruppe (weiblichen und mannlichen) getrennte
Sanitarraume gestellt werden mussen. Dem Veranstalter ist vorab die jeweilige Beschaftigtenanzahl
vor Ort anzugeben.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRhahmen

10.1 - T1 ausreichende Anzahl von Toiletten fir die Beschéftigten vor Ort nach der ASR 4.1
Ziffer 8 zur Verfugung stellen

10.1 - T2 Hygieneset zur Verfiigung stellen

Organisatorische Malknahmen
10.1 - O1 Hygieneregeln erstellen und unterweisen
10.1 - O2 Vertretung fiir Toilettengange organisieren

Persénliche Mallnahmen
10.1 - P1 vorgegebene Hygieneregeln beachten

23/42




Ziffer 10.2 Insekten

Gefdhrdung:

Festivalveranstaltungen finden meist in der freien Natur statt. Hier ergeben sich Gefahrdungen durch
z. B. allergische Reaktionen auf Insektenstiche. Die Betreiber sollen sich z. B. im Vorfeld Klarheit
verschaffen, ob Beschaftigte hiervon betroffen sind und dies in ihrem Erste-Hilfe-Konzept
berticksichtigen. Des Weiteren sind die Beschaftigten auf die Gefahren, die von Zecken ausgehen
hinzuweisen. Zecken kénnen gefahrliche Krankheiten Ubertragen.

MaRnahmen:

Allergiker mussen ihre individuellen Notfallmittel vor Ort haben.

Kihl-Pads dienen als Linderung bei einem Insektenstich. Da jeder Mensch unterschiedlich auf
Insektenstiche reagiert, muss der Betroffene zumindest in den ersten Minuten auf Veranderungen
beobachtet und ggf. weitere Schritte der Notfallkette eingeleitet werden. Beschaftigte sind hierzu hin
unterweisen.

Da Zecken Krankheitserreger Gibertragen kénnen, hilft es, Vorsorgemalnahmen zu treffen. Zum einen
betrifft das die Wahl der Kleidung. Festes Schuhwerk, das Tragen von Socken Uber der Hose und
lange Kleidungsstiicke kénnen den Krabbeltieren den Weg zur Haut versperren. Wer helle Stoffe
wahlt, kann Zecken schnell entdecken und entfernen, bevor sie stechen kénnen. Insektenabweisende
Sprays, sogenannte Repellents, halten die Tiere wie Zecken und Miicken auf Abstand. Auch ein
grindliches Absuchen des Kérpers nach einem Aufenthalt in der Natur kann gewissen Erkrankungen
vorbeugen. Zudem gehért eine FSME-Impfung zu méglichen Vorbeugungsmethoden.
Festivalbeschéftigte, die einen Zeckenstich an sich entdecken, sollten sich an die Rettungskrafte vor
Ort wenden. Betroffene kénnen die Zecken aber auch selbst entfernen. Es bietet sich

an, Hilfswerkzeuge wie eine Pinzette oder Zeckenkarte zu verwenden. Dabei sollte man die Zecke
maoglichst hautnah greifen und nicht zerquetschen. Durch vorsichtiges Anheben kann der Parasit
entfernt werden. Nach dem Entfernen die Einstichstelle desinfizieren und auf Uberreste der Zecke
untersuchen und des Weiteren die Einstichstelle beobachten. Eintragung in den Meldeblock tatigen
und evtl. Bildaufnahme der Bissstelle vor Ort aufnehmen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRnahmen
10.2 - T1 Erste Hilfe-Material, Kilhl-Pads
10.2 - T2 Zeckenkarte/Zeckenpinzette

Organisatorische Malinahmen
10.2 - O1 Klarung, ob Allergien gegen Insektenstiche bekannt sind
10.2 - O2 Unterweisung der Beschaftigten im Umgang mit Insektenstichen und Zeckenentfernung

Persénliche Malknahmen

10.2 - P1 Info an den Unternehmer Gber bekannte Allergien, Allergiker-Pass mitfiihren

10.2 - P2 Info des Allergikers, was im Notfall zu tun ist

10.2 - P3 Personen mit Insektenstichen zunachst beobachten und ggf. weitere Schritte der
Notfallkette einleiten

10.2 - P4 Zecken mit geeignetem Hilfswerkzeuge (Pinzette/Zeckenkarte) entfernen

10.2 - P5 geeignete Kleidung zum Schutz vor Zeckenbefall tragen, Absuchen des Kérpers
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Ziffer 10.3 Miill und Miillentsorgung

Gefdhrdung:

Ein nicht auBer Acht zu lassender Gefahrdungsfaktor ist Mull und dessen schnellstmégliche
Entsorgung. Durch scharfe und/oder spitze Gegenstande besteht die Gefahr von Verletzungen der
Beschaftigten. Genauso aber auch die Gefahr von Insektenstichen oder durch Ungezieferbefall.

MaBnahmen:

Beschaftigte sollen bei der Millentsorgung entsprechende persénliche Schutzausristung nutzen.
Dazu gehdéren mindestens die Nutzung von schnitthemmenden Arbeitshandschuhen und ggf. auch die
Nutzung einer Schutzbrille. Geeignete Abfallbehalter und benétigtes Arbeitsmaterial, wie Besen,
Kehrblech, Schaufel und Greifzange sollen vorgehalten werden.

Weiterhin gibt der Veranstalter Informationen, wie die Millentsorgung vor Ort erfolgt.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen
10.3 - T1 geeignete Abfallbehalter bereitstellen
10.3 - T2 Besen, Kehrblech, Schaufel und Greifzange bereitstellen

Organisatorische Malinahmen

10.3 - O1 Unterweisung der Beschaftigten

10.3 - O2 betriebliches Mullentsorgungs- bzw. Milltrennungskonzept erstellen
10.3 - O3 Mullentsorgungskonzept des Veranstalters beachten

Persénliche MalRnahmen

10.3 - P1 Tragen der persénlichen Schutzausriistung (Schnittschutzhandschuhe)
10.3 - P2 Befolgen des Millentsorgungskonzeptes

10.3 - P3 Beachtung der Gefahr durch Insektenstiche und Ungezieferbefall

10.3 - P4 Nutzung einer Schutzbrille bei Glasentsorgung
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4. Besondere Einrichtungen und Arbeitsmittel
4.1 Verkaufsanhdnger

Gefdhrdung:

Beim Betrieb eines Verkaufsanhdngers kommen nochmals neue Gefahrenquellen hinzu z. B. die
Wagenaufstellung, die Wagendeichsel und der Eingangsbereich. Beschaftigte kdnnen beim Einrichten
des Wagens, bei der Annahme, beim Verstauen von Waren und im laufenden Betrieb Uber die
genannten Bauteile stirzen. Ziel ist es, dass die Arbeitsbedingungen im Imbisswagen so gestaltet
werden, dass die Beschaftigten sicher ihre Arbeit verrichten kénnen.

MaBRnahmen:
Es muss auf ausreichend Bewegungsraum flr jeden Beschaftigten geachtet werden.

Die lichte H6he von Arbeits- bzw. Fahrzeuginnenraum betragt mindestens 2,20 Meter.
Der Fu3boden ist rutschhemmend ausgefiihrt (Rutschhemmung R 12).

Es gibt einen sicheren Zugang zum Fahrzeuginnenraum (vorzugsweise durch am Verkaufsanhanger
befestigte zusatzliche Trittstufen). Die Beleuchtung ist blendfrei und Gberall hell genug (in der Regel
500 Lux).

Die elektrische Anlage muss in Feuchtraumausfuhrung installiert und von einer Elektrofachkraft
geprift sein. Anschlussleitungen sind auf Innen- und AuRenbdden mit Kabelbriicken zu sichern.

Es gibt eine zentrale Abschaltung der Energiezufuhr fur Gas und Strom.

Eine wirksame Abluftanlage mit flammendurchschlagsicheren Aerosolabscheidern fir den Betrieb von
Fritteusen, Brat- und Grillgeraten kann bei fehlender natirlicher Luftung notwendig sein.

Die Notfallnummern sind gut sichtbar ausgehéangt. Die notwendigen Malknahmen der Ersten Hilfe und
zum Brandschutz (z. B. Feuerléscher, bei Fritteusen und Woks Léscher mit Brandklasse F) sind
organisiert. Beschaftigte sind zu diesen Gefahren zu unterweisen.

Des Weiteren sind Prifvorgaben, Aufstellungsbedingungen, Umgang mit Flissiggas in ambulanten
Betriebsstatten aus der DGUV Regel 110-010 ,Verwendung von Flissiggas” sowie die
Herstellerangaben des Verkaufsanhangers zu bericksichtigen.

Um die Unfallgefahr durch die Wagendeichsel das Standnachbarn beim Verlassen oder Betreten des
Verkaufsanhangers zu minimieren, missen die Anhangervorrichtungen mit einem geeigneten
Sicherheitsabstand zueinander abgestellt werden oder Uber eine ausreichende Abdeckung verflgen.

Die Anfertigung einer besonderen Abdeckung (Klapptisch), der Gber die Deichsel gestellt wird, hat
sich im Betriebsalltag bewahrt. Somit ist bei einem Sturz bei nassen Witterungsverhaltnissen der
Beschaftigte vor einem Aufprall auf die Deichsel geschitzt.

Um den Schmutzeintrag in den Verkaufsbereich durch das Tragen der Arbeitsschuhe auf dem
Gelande zu reduzieren, sind Reinigungsmaoglichkeiten vorzusehen.
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Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRhahmen

A - TO1 geeignete Auftritte zum Eingangsbereich

A - TO2 rutschhemmende Bodenbelage (R 12) im Innenraum

A - T03 Anfertigung besonderer Klapptische, die als Schutz Uber die Wagendeichsel gestellt
werden kénnen

A - TO4 elektrotechnische Ausfiihrung (IP X4 (54)) fur Feuchtraume

A - TO5 Kabelbriicken fur Anschlussleitungen innen- und auRenliegend

A - TO6 zentrale Abschaltung der Energiezufuhr fir Gas und Strom

A - TO7 ausreichende lichte H6he im Innenraum

A - TO8 genligend Bewegungsfreiheit im Innenraum

A - T09 Technische Kiichenabluftanlage ist geeignet und funktionsfahig

A - T10 Beleuchtung mit 500 Lux ist vorhanden

A - T11 geeignete Feuerldscher, auch gegen Fettbrédnde (Brandklasse F) sind vorhanden

A - T12 Flussiggasanlage und Installationen sind gepruft

A - T13 sichere Trittflachen/Zugangsstufen zur Begehung

A - T14 Griffginstig angeordnete Halteeinrichtungen (z. B. Haltegriffe), je nach
Einstiegshéhe ggf. beidseitig

Organisatorische Malinahmen

A - O1 Ablaufplan zur Annahme von Waren

A - O2 Ablaufplan zum Reinigen der Fullb&den und Arbeitsflachen

A - O3 Unterweisung zu besonderen Gefahren bei extremen Witterungsverhaltnissen
A - O4 elektrotechnische Ausfiihrung umsetzen

Persdnliche Matnahmen
A - P1 Arbeitsablaufpléne einhalten
A - P2 Hektik vermeiden
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4.2 Food Trucks

Gefidhrdung:

Food Trucks sind bereits seit Jahren auf dem Vormarsch und bestimmen das Bild auch bei
Festivalveranstaltungen. Auch bei diesen Fahrzeugen miissen besondere Sicherheitsbestimmungen
bertcksichtigt werden, die einzuhalten sind, damit Beschaftigte ihre Arbeit sicher verrichten kénnen.

MaRnahmen:

Die Aufstellung von Food Trucks und die Offnung von Verkaufsklappen erfordert eine sorgféltige
Planung und Einhaltung der spezifischen Anforderungen des jeweiligen Gelandestandortes. Dies
beinhaltet die Ausgabe der Speisen aus dem Fahrzeug an die Kunden und deren Zugangs-
moglichkeiten (z. B. begehbare Podeste) vor dem Ausgabebereich.

FUr jeden Beschaftigten muss auf ausreichend Bewegungsraum im Fahrzeuginneren geachtet werden
und die lichte Héhe von Arbeits- bzw. Fahrzeuginnenraum betrégt mindestens 2,20 Meter.

Der FuRboden ist rutschhemmend ausgefuhrt (Rutschhemmung R 12). Es gibt einen sicheren Zugang
zum Fahrzeuginnenraum (vorzugsweise durch am Fahrzeug befestigte zusatzliche Trittstufen). Die
Beleuchtung ist blendfrei und ausreichend hell genug (in der Regel 500 Lux).

Wie in Imbissverkaufsstdnden muss die elektrische Anlage in Feuchtraumausfiihrung installiert und
von einer Elektrofachkraft geprift sein. Anschlussleitungen sind auf Innen- und AuRenbdéden mit
Kabelbricken zu sichern.

Es gibt eine zentrale Abschaltung der Energiezufuhr fir Gas und Strom. Eine wirksame Abluftanlage
mit Aerosolabscheidern fiir den Betrieb von Fritteusen, Brat- und Grillgeraten sorgt fr ein
angenehmes Raumklima.

Die Notfallnummern sind gut sichtbar ausgehéangt. Die notwendigen MalRknahmen der Ersten Hilfe und
zum Brandschutz (z. B. Feuerléscher, bei Fritteusen und Woks Léscher mit Brandklasse F) sind
organisiert. Beschaftigte sind zu diesen Gefahren zu unterweisen.

Des Weiteren sind Prifvorgaben, Aufstellungsbedingungen, Umgang mit Flussiggas in ambulanten
Betriebsstatten aus der DGUV Regel 110-010 ,Verwendung von FlUssiggas* sowie die Angaben des
Fahrzeugherstellers zu berlicksichtigen.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRhahmen

B-T1 sichere Aufstellung vom Fahrzeug (z. B. unebenen Gelande, Offnungen von Verkaufsklappen)
B - T2 geeignete Auftritte zum Fahrzeuginneren

B - T3 rutschhemmende Bodenbeldge (R 12) im Innenraum

B - T4 elektrotechnische Ausflihrung (IP X4 (54)) fur Feuchtraume

B - T5 Kabelbricken fur Anschlussleitungen innen- und auf3enliegend

B - T6 zentrale Abschaltung der Energiezufuhr fir Gas und Strom

B - T7 ausreichende lichte Hohe im Innenraum

B - T8 genlgend Bewegungsfreiheit im Innenraum

B - T9 elektrotechnische Ausfiihrung umsetzen

B - T10 technische Kiichenabluftanlage ist geeignet und funktionsfahig

B - T11 Beleuchtung mit 500 Lux

B - T12 geeignete Feuerldscher, auch gegen Fettbrédnde (Brandklasse F) sind vorhanden
B - T13 Flussiggasanlage und Installationen sind geprift
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B - T14 Zusatzliche Trittstufe(n) bereits bei < 50 cm iber dem Boden (Roste / Lochblech),
Stufenmale: Tiefe 150 mm, Breite 300 mm

B - T15 griffglinstig angeordnete Halteeinrichtungen, wie Haltegriffe, je nach Einstiegshéhe ggf.
beidseitig

Organisatorische Malinahmen

B - O1 Ablaufplan zur Annahme von Waren

B - O2 Ablaufplan zum Reinigen der FuBbdden und Arbeitsflachen

B - O3 Unterweisung zu besonderen Gefahren bei extremen Witterungsverhéltnissen
festlegen

B - O4 elektrotechnische Ausfilhrung umsetzen

Persénliche Mallnhahmen

B - P1 Arbeitsablaufpléne einhalten

B - P2 Hektik vermeiden

B - P3 Hygieneanforderungen, Ordnungssysteme und Sauberkeit beachten
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4.3 Zelte und Pagoden

Gefdhrdung:
Neben Verkaufsanhdngern und Food Trucks werden Speisen und Getranke auch aus gestellten
Verkaufszelten und Pagoden angeboten.

Werden Zelte selbst errichtet und betrieben und nicht vom Veranstalter gestellt, sind die
baurechtlichen Vorgaben zu beachten.

Zelte gehéren im Regelfall zu den sogenannten ,Fliegenden Bauten" und unterliegen dem Baurecht.
Von den Zelten dirfen auch bei Berlicksichtigung der zu erwartenden Witterungsbedingungen und
den vorliegenden Bodenbeschaffenheiten keine Gefahrdungen ausgehen. Wenn Zelte selbst errichtet
und betrieben werden, sind die baurechtlichen Vorgaben einzuhalten. Dazu gehért auch, dass Zelte
Uber 5 m Héhe oder ab 75 m? Grundflache eine gultige Ausfihrungsgenehmigung (,Baubuch") und
eine Gebrauchsabnahme durch die 6rtliche Baubehérde benétigen, welche vor Ort einsehbar sein
mussen.

Dies gilt auch bei der Aneinanderreihung mehrerer kleinerer Zelte, wenn damit eine Gesamtflache von
75 m? erreicht wird. Die Personen, die den Auf- oder Abbau von Zelten Gber 75 m? leiten, missen die
dafur erforderliche Qualifikation besitzen.

Beim Auf- und Abbau bzw. dem Einrichten mit Arbeits- und Betriebsmitteln gibt es besondere
Gefahren fur Beschaftigte. Es sind Tatigkeiten, die unter Zeitdruck und unter baustellenahnlichen
Bedingungen erfolgen.

Die Einrichtung umfasst auch die Dekoration und die betriebsbedingten Installationen, z. B. Backéfen,
Kicheneinrichtungen etc., wofir die Betreiber selbst verantwortlich sind.

Unfallschwerpunkte sind die Absturzgefahr von nicht geeigneten Leitern, sowie das Bewegen
schwerer Lasten beim Transport in die Zelte bzw. Pagoden.

Durch unsachgemafes Errichten und Einrichten der Produktionsflachen, wie der Einsatz von nicht
geeigneten Bodenbeldgen und der Leitungsverlegungen in Verkehrsbereichen, entstehen Stolper-,
Rutsch- und Sturzgefdhrdungen.

MaRnahmen:

Bei der Nutzung der Stande ist auf das vom Vermieter vorgegebene Sicherheitskonzept mit
Verhaltensregeln bei extremen Wetterbedingungen (z. B. Sturm, Niederschlage) und deren
SchlieBung zu achten. Es missen klare betriebliche Regeln Uber die Abschaltung von Arbeits- und
Betriebsmitteln und die Verhaltensweise der Beschaftigten im Vorfeld festgelegt werden.

Bei der Verlegung der Versorgungsleitungen muss darauf geachtet werden, dass keine Gefahren
durch Stolpern, Rutschen oder Sturzen entstehen. Bei Bedarf sollen Leitungen mit Kabelbriicken
gesichert oder soweit méglich unter dem Zeltstand im Aul3enbereich gefihrt werden. Bei der
Einrichtung von Zelten/Pagoden ist darauf zu achten, dass Fluchtwege freigehalten werden.

Beim Einsatz von Leitern ist fir den jeweiligen Einsatzzweck eine geeignete Leiter zur Verfligung zu
stellen. Ferner sind fUr den Einsatz bei erforderlichen Tatigkeiten mit handbetriebenen,
kraftbetriebenen Arbeitsmitteln (z. B. handgefihrte Bohrmaschinen etc.) gesonderte Unterweisungen
Uber mégliche Gefahrdungen durchzufihren.
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Es muss auf eine ausreichende Bewegungsfreiheit geachtet werden. Die lichte Arbeitshéhe muss 2,20
Meter betragen. Es ist darauf zu achten, dass der FuRbodenbelag aus rutschhemmendem Material
besteht.

Alle Arbeitsmittel wie Kiicheneinrichtungen, -gerate, Arbeitstische, Regale und sonstige Tische
missen einen festen, sicheren Stand haben sowie auf die zu erwartenden Belastungen ausgelegt
sein. Klapptische haben eine geeignete Verriegelung.

Die Beleuchtung in den Zelten und Pagoden muss 500 Lux betragen.

Die elektrische Anlage muss in Feuchtraumausfiihrung installiert und von einer Elektrofachkraft
gepruft sein. Es muss eine zentrale und rechtzeitige Abschaltung der Gas- und Energiezufuhr méglich
sein.

Notfall- und Rettungsmafinahmen sind den Beschaftigten bekannt und hangen vor Ort aus. Es ist
immer ein Ersthelfer vor Ort.

Geeignete Léschmittel, wie z. B. Feuerldscher der Brandklassen A, B, C und beim Einsatz von
Fettbackgeraten auch Brandklasse F, mussen bereitgestellt werden.

Notwendige Betriebsanweisungen hangen aus, und anhand dieser sind die Beschéftigten zu
unterweisen.

Persoénliche Schutzausristung fur z. B. Arbeiten mit Gefahrstoffen wird vom Unternehmer
bereitgestellt.

Wird ein Holzkohlegrill betrieben, ist darauf zu achten, dass der Holzkohlegrillstand Uber eine
ausreichende naturliche Luftung verfugt, damit die Ansammlung von geféhrlichem Kohlenmonoxid
minimiert wird.

Bei der Verwendung von heilen Geraten, wie z. B. Ofen, Fettbackgeraten oder Grill ist ein
ausreichender Abstand zur Zeltwand erforderlich.

Zum Abfihren von Abgasen z. B. durch Abzugsrohre, missen diese weit genug in die Héhe verbaut
und gesichert werden.

Beim Betreiben von Holz- und Pizzabackéfen wird zum Beheizen Holz benétigt, welches vor Ort mit
einer Axt gespaltet werden muss. Hier missen die Beschaftigten darauf achten, dass die Axt nach
Gebrauch und nach Geschaftsende sicher verschlossen wird und ein Zugriff durch Dritte verhindert
ist.

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MalRhahmen

C - T1 geeignete Arbeits- und Betriebsmittel, standsicher und den Belastungen angepasst
C - T2 geeignete Leitern verwenden

C - T3 Arbeitstische haben eine geeignete Verriegelung

C - T4 Beleuchtung betragt mind. 500 Lux

C - T5 Elektrik ist fur Feuchtraume geeignet

C - T6 Feuerléscher, den Brandklassen entsprechend, stehen zur Verfliigung

C - T7 Abgasabfiihrung ist sichergestellt
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C - T8 Rutschhemmende, flexibel verlegbare und wiederverwendbare Bodenbeldge

Organisatorische Malknahmen

C - O1 Unterweisung der Beschéftigten anhand der Betriebsanweisungen

C - 02 Verlegung von Versorgungsleitungen planen

C - O3 elektrische Betriebsmittel, Gerate sind nach DGUV Vorschrift 3 gepruft

C - O4 Anforderungen an die elektrischen Betriebsmittel umsetzen

C - O5 bei Holzofennutzung Beile und Axte gegen Zweckentfremdung sichern

C - O6 Bei der Verwendung von Holzkohlegrills die Nachfullung bei glihenden Kohlen nicht
mit der Sackausschuttung durchfihren. Holzkohle in den heilRen Holzkohlegrill nur mit
geeigneter Schaufel nach befillen.

C - O7 Glut- und Aschereste missen in ein Behaltnis aus nicht brennbarem Material entsorgt
werden.

Persénliche MalRnahmen

C - P1 Bei extremen Wetterbedingungen nach den Vorgaben des Veranstalters handeln.

C - P2 Personliche Kleidung nach jeweiligen Wetterbedingungen bereithalten und ggf.
Schutzausristung (PSA) tragen

C - P3 Bei extremer Wettersituation Ruhe bewahren. Hektik vermeiden.

C - P4 Auf Ordnung und Sauberkeit achten.
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4.4 Betrieb vom Schwenkgrill

VVon einem Schwenkgrill kann vor Ort eine nicht zu unterschatzende Unfallgefahr fur die Beschaftig-
ten oder auch auf die Umgebung durch Brandgefahr, insbesondere bei Rdumung des Festivalgelan-
des bei Sturm und Gewitter, ausgehen.

Gefdhrdung:
Ein Schwenkgrill-Hebezeug, das beschadigt oder defekt ist, stellt eine erhebliche Unfallgefahr dar.
Mégliche Risiken sind:
o Lastabwurf durch Versagen von Haken, Seilen oder Anschlagmitteln
Unkontrolliertes Schwenken durch defekte Drehgelenke oder Bremsen
Einklemm- oder Quetschgefahr beim Arbeiten in der Nahe
Beschadigung der Last oder umliegender Anlagen
Personenschaden durch herabfallende oder schwingende Lasten
Verbrennungen durch Abfall in die glihende Glut/Kohle beim Betrieb

MaRnahmen:

Fur Schwenkgrills in gewerblichen Betrieben ist eine regelmaige Prifung unerlasslich, um die Si-
cherheit der Mitarbeiter zu gewahrleisten und rechtlichen Anforderungen zu entsprechen.

Die Prufintervalle richten sich nach der Gefahrdungsbeurteilung und den Einsatzbedingungen. Be-
wahrt hat sich, dass Prifungen vom Hebezeug mindestens einmal jahrlich vor Saisonbeginn durch-
gefuhrt werden.

Bei Schwenkagrills, insbesondere solche mit elektrischer Steuerung, ist eine regelmaRige elektro-
technische Prufung gemal DGUV Vorschrift 3 durch eine befahigte Person erforderlich.

Empfehlungen:
e Vor jeder Nutzung Sichtprifung auf Schaden und Funktionstests durchfiihren
o Defekte oder verschlissene Teile (z. B. Stahlseile) sofort reparieren oder austauschen
e Nur qualifiziertes Personal das Hebezeug bedienen lassen
e Wartungsintervalle einhalten und dokumentieren

Das Ergebnis der Prifung ist nachzuweisen. Eine Vorlage fur die Prifbescheinigung nach dem
DGUV Grundsatz 309-007 finden Sie im Internet unter www.bgn-branchenwissen.de.

Gefihrdung durch Brandlast:

Der Betrieb von Schwenkgrills mit gliihender Kohle birgt insbesondere bei windigen oder stlrmi-
schen Wetterbedingungen eine erhéhte Brandgefahr. Durch starke Béen kann die Glut unkontrolliert
verteilt werden, wodurch umliegende Stande oder Vegetation leicht entziindet werden kénnen. Es
missen klare betriebliche Regeln Uber die Verhaltensweise der Beschaftigten im Umgang mit hei-
Rer Glut und Kohle auf dem Schwenkgrill im Vorfeld festgelegt werden.

Um die Brandgefahr bei Sturm oder Evakuierung des Gelandes zu minimieren, sind folgende Maf3-
nahmen unbedingt zu beachten:

MaRnahmen:

o Aufstellung an geschiitztem Ort: Den Schwenkgrill méglichst windgeschitzt aufstellen, z.
B. hinter einer Windschutzwand oder in einem Bereich mit naturlicher Barriere.

o Stabile Verankerung: Den Grill sicher und standsicher positionieren, damit er bei Béen
nicht umkippt oder verrutscht.

o Kontinuierliche Beaufsichtigung: Den Grill wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt
lassen, um bei Funkenflug schnell eingreifen zu kénnen.

o Feuerléschmittel bereithalten: Geeignete Léschmittel wie Sand und einen Feuerléscher
(ggf. zusatzlich eine Léschdecke) griffbereit haben.
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e Vermeidung von brennbaren Materialien: Brennbare Gegenstande und Pflanzen in der
unmittelbaren Nahe des Grills entfernen.

e Glut ordnungsgemaR entsorgen: Nach dem Grillen die Kohle vollstédndig abléschen und
erst nach vollstdndigem Erkalten entsorgen.

e Windwarnungen beachten: Bei Sturm oder starkem Wind Betrieb des Schwenkagrills ein-
stellen. Starke Winde kénnen Funken verteilen oder Glut durch Luftzufuhr schneller entfa-
chen.

o Gefahr bei unsachgeméaRBer Handhabung: Unzureichendes Léschen der Kohle kann zu
Nachglihen und damit zu unkontrollierten Branden fihren

o Geeignetes Zubehor: Feuerfester Behalter mit Deckel, Schaufel oder Schippe mit geeigne-
ten Handschuhen zum Umgang mit heilRer Glut und Kohle zur Verfligung stellen.

o Information an das Personal:

Beschaftigte missen vor Ort Uber die einzuleitenden MalRnahmen bei auftretenden Gefahren
(Sturm, Evakuierung der Veranstaltung) informiert, geschult und unterwiesen sein.

Bei Raumung der Veranstaltung bei Wetterextremen kénnen folgende MaBRnahmen eine Mini-
mierung der Brandgefahr beitragen:
o Entleerung der Feuerstelle:
Glut und Kohle vollsténdig abléschen (z. B. mit Sand).
Sicherstellen, dass keine Glutreste mehr vorhanden sind.
Glut, Kohle und Asche in einem feuerfesten Behalter (z. B. Behalter aus temperatur- und
formbestandigem Material) mit verschlieRbarem Deckel sammeln, um Funkenflug aus dem
Behalter vorzubeugen. Ausreichende Anzahl und GréRe der Behélter fur Kohle beachten.
e Abdeckung der Feuerstelle bei Wetterextremen:
Feuerstelle mit einer feuerfesten Abdeckung (z. B. geeignetem zweiteiliger Deckel mit Arre-
tierung an den Seitenwéanden der Feuerstelle) verschlielen, wenn noch Kohle mit Glut vor-
handen ist, um Funkenflug aus der Feuerstelle zu verhindern.

Diese Vorsichtsmalinahmen tragen wesentlich dazu bei, die Brandgefahr bei der Verwendung von
Schwenkgrills mit Kohle auch bei stirmischen Wetterverhaltnissen oder bei Rdumung des Festival-
geldndes zu reduzieren. Die Einbeziehung der Feuerwehr Uber weitere Malnahmen vor Ort ist zu
empfehlen. Bei der Nutzung der Stande ist auf das vom Veranstalter vorgegebene Sicherheitskon-
zept mit Verhaltensregeln bei extremen Wetterbedingungen (z. B. Sturm, Niederschlage) und deren
Evakuierung vom Gelande zu achten und in der Gefahrdungsbeurteilung einzubeziehen.
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4.5 Verwendung von Fliissiggas

Gefidhrdung:

Bei Festivalveranstaltungen werden tberwiegend mit Flissiggas betriebene Anlagen mit z. B.
Katalytéfen, Heizstrahler, Kocher, Grill- und Bratgerate eingesetzt. Der unsachgemaRe Einsatz von
Flassiggas kann zu schwerwiegenden Unfallen fihren, z. B. Brand- und Explosionsgefahr infolge
eines Gasaustritts aus undichten Verbindungen oder fehlender Sicherheitseinrichtungen.

Deshalb mussen zur eigenen Sicherheit als auch zum Schutz der Beschaftigten und Dritter (z. B.
Publikum, Anwohner) besondere Sicherheitsbestimmungen beachtet werden.

MaRnahmen:

Flissiggasgerate (z. B. Grill oder Heizgerate) miissen mit einer CE-Kennzeichnung versehen sein.
Um die Funktionssicherheit dieser Gasgerate zu gewahrleisten, missen Druckregeleinrichtungen fur
den gewerblichen Bereich zugelassen und installiert sein.

Die Flussiggasanlagen missen so errichtet und aufgestellt werden, dass
e sie sicher betrieben und instandgehalten werden kénnen.
¢ nicht éffentlich zugénglich sind.
e die Sicherheits- und Regeleinrichtungen sowie Stellteile an der Versorgungsanlage gegen
Zugriff von Dritten gesichert sind.
o die Gasgerate mit einer Flammenilberwachung wie z. B. thermoelektrischer Ziindsicherung
ausgestattet sind.

Die Flussiggasanlagen durfen nur mit einem gleichméaRigen, auf die Gasgerate abgestimmten
Arbeitsdruck betrieben werden. Eine direkte Gasenthahme ohne Zwischenschaltung einer
Druckregeleinrichtung ist verboten. Die Versorgungsanlage (z. B. Flaschenanlage) ist hinsichtlich der
Grole und der Anzahl von gleichzeitig angeschlossenen Gasflaschen an die Leistung der
angeschlossenen Gasgerate anzupassen. Berechnungen dazu kénnen der DGUV Regel 110-010,
Abschnitt 5.1.4 enthnommen werden.

Jede zum Entleeren angeschlossene Flussiggasflasche muss von einem kegelférmigen
Schutzbereich umgeben sein, in dem keine brennbaren Materialien oder Ziindquellen vorhanden sein
darfen.

Prufungen der Flissiggasanlagen mit Flissiggasflaschen missen wiederkehrend mindestens alle 2
Jahre durch eine zur Priifung befahigte Person erfolgen. Die Ergebnisse der Prifungen sind in einer
Prifaufzeichnung festzuhalten. Fir Flissiggasanlagen in oder an Fahrzeugen gemafl DGUV
Grundsatz 310-003, fur Flissiggasanlagen in z. B. Fliegenden Bauten oder Flaschenanlagen im
Freien gemal DGUV Grundsatz 310-005. Zumindest die letzte Prifaufzeichnung ist am Betriebsort
aufzubewahren und muss jederzeit zur Einsicht vorgelegt werden kénnen.

Die Unterweisung der Beschaftigten zum sicheren Betrieb der Flissiggasanlage in Bezugnahme einer
Betriebsanweisung (Muster in der DGUV Regel 110-010 Verwendung von Flissiggas), zum Flaschen-
wechsel mit Dichtheitsprifung und zum Verhalten im Stérungsfall sind einzuhalten. Bei Stérungen an
der FlUssiggasanlage muss diese umgehend auller Betrieb genommen werden.

Die Gastronomiestande mit Flissiggasanlagen missen mit Feuerléschern der Brandklassen A, B, C
ausgestattet sein. Beim Einsatz von Fritteusen, Woks o. 8. muss zusatzlich ein Fettbrandléscher
(Brandklasse F) vorhanden sein.

Des Weiteren sind Prifvorgaben, Aufstellungsbedingungen, der Umgang mit Flissiggas in
ambulanten Betriebsstéatten aus der DGUV Regel 110-010 ,Verwendung von Flussiggas“ sowie die
Herstellerangaben der Verbrauchseinrichtungen zu beriicksichtigen.

35/42




Weitere Hinweise und Tipps sind verfiigbar unter www.bgn-branchenwissen.de
Branchenwissen/Praxishilfen von A bis Z/Flissiggas- und Erdgasanlagen

Ubersicht moglicher MaBnahmen:

Technische MaRhahmen

D - T1 Verwendung ausschliellich zugelassene Gasgerate mit CE-Kennzeichnung

D - T2 Verwendung geeigneter Druckregeleinrichtungen (mit Sicherheitseinrichtungen)

D - T3 Schlauchbruchsicherung ab 40 cm Lange der Schlauchleitung

D - T4 Die Ventile nicht angeschlossener Gasflaschen sind mit einer geeigneten
Schutzeinrichtung zu schiitzen, z. B. mit einer Schutzkappe oder einem Schutzkorbkragen.

D - T5 Die Flussigflaschenanlage ist an die Leistung der Endgerate angepasst, so dass
keine Reifbildung durch zu hoher Entnahme entstehen kann.

Organisatorische Malknahmen

D - O1 Prufung der Flussiggasanlagen (Inbetriebnahme-Priifung, wiederkehrende Prifung)

D - O2 Unterweisung der Beschéftigten zum sicheren Betrieb der Flissiggasanlage in
Bezugnahme einer Betriebsanweisung, Flaschenwechsel mit Dichtheitsprifung und
zum Verhalten im Stérungsfall

D - O3 Kennzeichnung Rauchverbot der Lagerorte

D - O4 geeignete Feuerléscher (Brandklasse C wie z. B. ABC oder BC-Pulverléscher und ggf.
zusatzlich Brandklasse F) am Aufstellungsort vorhalten

D - O5 Transport der vollen und leeren Druckgasbehalter laut Sicherheitskonzept des
Veranstalters

D - O6 Flussiggasflaschen durfen nur stehend gelagert sowie betrieben werden und
muissen gegen Umfallen gesichert sein

D - O7 Flussiggasflaschen miissen so betrieben werden, dass keine gefahrliche Erwarmung
(Temperaturen Uber 40° C) auftreten kann. Direkte Sonnenbestrahlung méglichst vermeiden

D - O8 Flussiggasbevorratung nur im verschlossenen, gekennzeichneten Flissiggasschrank
im nicht 6ffentlichen AuRenbereich hinter den Pagoden/Zelten. Mengenbevorratung nach
Vorgaben des Veranstalters.

D - O9 Die uiberzahligen Flissiggasflaschen nach Vorgaben des Veranstalters sind im Zentrallager
des Veranstalters aufzubewahren. Die Vorgaben des Veranstalters sind zu bertcksichtigen

D-0O10 Bei Stérungen an der Anlage diese auller Betrieb nehmen.

D-O11 Vorgaben des Veranstalters aus dem Sicherheitskonzept befolgen.

Persénliche: Malhahmen
D - P1 Vermeidung von Ziindquellen wie z. B. Rauchverbot

Hinweise zum Transport

Die DGUV Information 210-001 ,Beférderung von Flissiggas mit Fahrzeugen auf der Stralie” fasst
das geltende Regelwerk Uber die Beférderung von Flissiggasflaschen, Druckgaspackungen und
Gaspatronen zu Betrieben, Baustellen und anderen Einsatzorten zusammen und informiert zur
Umsetzung der gefahrgutrechtlichen Regelungen. Aus dem anzuwendenden Regelwerk und dem
Gefahrdungspotential von Flissiggas ergeben sich Mindestanforderungen, die bei jeder Beférderung
von gefillten oder leeren Flussiggasflaschen, Druckgaspackungen oder Gaspatronen zu erfullen sind.
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Anlage 1: Gefahrdungsfaktoren

1. Grundlegende organisatorische Faktoren 8, Elektrische Gefahrdung

11 Arbeitsplatzunterweisung 5.1 Grundsatzliche elektrische
Gefahrdung

1.2 Arbeitsplatzbezogene 52 Gefahrliche Kérperstrome

Betriebsanweisungen

1.3 Koordinieren von Arbeiten 6. Gefahrdung durch chemische
Reinigungsmittel

14 gefahrliche Arbeiten bei widrigen 6.1 Gesundheitsschadigende

Wetterverhaltnissen Wirkung von Gasen, Dampfen,

Aerosolen, Stauben,
Stoffgemischen

1.5 Benutzen persénlicher Schutzausriistung 6.2 Hautbelastungen

1.6 Erste Hilfe Systeme 6.3 Sonstige Einwirkungen

1.7 Alarm- und Rettungsmaflnahmen 7. Geféhrdung durch Brénde oder
Explosionen

1.8 Hygiene 7.1 Brandgefahr durch
Feststoffgemische,
Flussigkeiten, Gase

1.9 Arbeitsschutzorganisation 7.2 Gefahren durch explosionsfahige
Gemische

1.10 Allgemeine Kommunikation 7.3 Thermische Explosionen

1.1 Prufpflichten von Arbeitsmitteln 7.4 Physikalische Explosionen

1.12 Beschaftigungsbeschrankungen 7.5 Explosion durch Sprengstoff

2. Gefahrdung durch Arbeitsplatzgestaltung 7.6 Sonstige gefahrliche
Explosionsgemische

2.1 Arbeitsrdume 8. Gefahrdung durch spezielle
physikalische Einwirkungen

2.2 Verkehrswege 8.1 Larm

2.3 Sturz, Stolpern, Aus-, Abrutschen 8.2 Ultraschall

2.4 Absturz 8.3 Ganzkérperschwingungen

25 Arbeiten am Wasser 8.4 Hand-Arm-Schwingungen

3. Gefahrdung durch ergonomische Faktoren 8.5 Optische Strahlung (UV)

3.1 Schwere kérperliche Arbeit 8.6 lonisierende Strahlung

3.2 Einseitig belastende kérperliche Arbeit 8.7 Elektromagnetische Felder,
Elektrostatik

3.3 Beleuchtung 8.8 Heille und kalte Medien,
Kéltearbeit, Hitzearbeit

3.4 Klima 8.9 Physikalische Gefahrdungen
Bersten, Platzen, Zerknallen

3.5 Informationsaufnahme 9. Psychische Belastungen

3.6 Wahrnehmungsumfang 9.1 Arbeitsinhalt/Arbeitsaufgabe

3.7 Erschwerte Handarbeit 9.2 Arbeitsorganisation

3.8 Steharbeitsplatze 9.3 Soziale Beziehungen

4. Mechanische Gefahrdung 9.4 Arbeitsumgebung

4.1 Ungeschutzte bewegliche Teile 9.5 Neue Arbeitsformen

4.2 Teile mit gefahrlichen Oberflachen 10. Sonstige Gefdhrdungsfaktoren

4.3 Transportmittel 10.1 Hygiene

4.4 Unkontrolliert bewegte Teile 10.2 Tiere

45 Sturz, Stolpern, Aus-, Abrutschen 10.3 Pflanzen

46 Absturz 10.4 Mull und Mullentsorgung
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Anlage 2: Mustergefdahrdungsbeurteilung
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Anleitung Wechsel von Fliissiggasflaschen

Anlage 3
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QR - Codes zu Gesetzen / Vorschriften / BGN Informationen

Arbeitssicherheitsgesetz Jugendschutzgesetz Arbeitsschutzgesetz
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Mutterschutzgesetz Arbeitszeitgesetz Biirgerliches Gesetzbuch
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Allgemeines Gleichbehandlungsgesetz ASR A5.1 - dehoga-bundesverband.de
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BGN - DGUV Vorschrift 1 Grundsatze der Pravention

BGN - BGN -
Catering, Events und Festivals Branchenwissen Kontrolle und Priifung
(z. B. Handlungsleitfaden fiir Festivals) von Fliissiggasanlagen

O]
DGUV Regel 110-010 Merkblatt
Verwendung von Fliissiggas »Sichere Verwendung von Fliissiggas auf

Markten, Volksfesten und in Fahrzeugen*
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