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Instrukcja obsługi
Krajalnica
)Numer: proszę wpisać
Data: proszę wpisać
Osoba odpowiedzialna: Nazwa i numer telefonu
Miejsce pracy/Zakres obowiązków: Tutaj wpisać zakres (np. dział, miejsce pracy, pomieszczenie).
	
	1. Zakres stosowania
	

	
	                                                                  Obsługa krajalnic

	
	2. Zagrożenia dla człowieka i środowiska
	

	
	Niebezpieczeństwo obrażeń spowodowanych okrągłymi ostrzami podczas cięcia i czyszczenia
Obciążenie fizyczne spowodowane nieodpowiednią wysokością roboczą, nieprawidłowym ułożeniem dłoni lub sztywnym wózkiem lub uchwytem na resztki. 
Niebezpieczeństwo zmiażdżenia w przypadku maszyn wyposażonych w wózek napędzany mechanicznie pomiędzy wózkiem a korpusem maszyny
Zagrożenie porażeniem prądem w wyniku wnikania wilgoci podczas czyszczenia

	3. Środki ochrony i reguły zachowania

	

































	Codziennie przed rozpoczęciem pracy:
Sprawdzić, czy wózek i uchwyt poruszają się płynnie.
Sprawdzić, czy maszyna jest zabezpieczona.
Kontrola działania wyłącznika bezpieczeństwa. Gdy wózek jest złożony nie można uruchomić maszyny.
Sprawdzić, czy blokada działa przy złożonym wózku (zapobiega złożeniu wózka przy ustawieniu grubości cięcia powyżej 0 mm).
Sprawdzić odległość pomiędzy krawędzią noża a pierścieniem zabezpieczającym nóż. W przypadku odległości większej niż 6 mm (lub 12 mm w zależności od wersji systemu) należy wymienić okrągły nóż.
Podczas użytkowania:
Pociągnąć wózek całkiem do siebie, aby włożyć i wyjąć pokrojoną żywność.
Opuść uchwyt na resztki na potrawę, która ma zostać pokrojona, i dosunąć go jak najdalej w stronę okrągłego ostrza.
Podczas cięcia zawsze umieszczać kciuk prawej ręki za tylną ścianą wózka.
Nie sięgać pod uchwyt na resztki.
Użyć uchwytu na resztki, aby pokroić końcówki. Najpierw odciąć nierówne końcówki.
Cięcia ukośne wykonać wyłącznie na maszynach wyposażonych w odpowiednie wyposażenie.
Po cięciu natychmiast wyłączyć maszynę (ryzyko obrażeń podczas cichej pracy maszyny).
Podczas czyszczenia:
Wyłączyć maszynę i wyjąć wtyczkę z gniazdka.
Ustawić grubość cięcia na „0” tak daleko, jak to możliwe.
Złożyć lub wyjąć wózek.
Podczas czyszczenia okrągłego noża zawsze należy go wycierać wilgotną ściereczką do czyszczenia od środka noża na zewnątrz. Nie wciskać palców w szczelinę pomiędzy nożem a osłoną zabezpieczającą.
Czyścić według własnego lub planu czyszczenia producenta.
Konserwacja i naprawa:
Regularnie smarować prowadnice suwaka i uchwytu na żywność (np. smarem dopuszczonym do kontaktu z żywnością).
Podczas szlifowania należy przestrzegać instrukcji producenta używanego urządzenia szlifierskiego. W przypadku odstępu między ostrzem noża a pierścieniem ochronnym noża wynoszącym więcej niż 6 mm lub 12 mm należy wymienić ostrza okrągłe.
Wyjmować/wymieniać noże tylko nosząc rękawice odporne na przecięcie.

	4. Zachowanie w przypadku awarii

	
	Natychmiast wyłączyć krajalnicę.
Zgłaszać przełożonym usterki ważne pod względem bezpieczeństwa.

	5. Pierwsza pomoc

	
	Zachować spokój
Wezwać pierwszą pomoc
Telefon alarmowy: 112 Telefon alarmowy zakładu
Zgłosić wypadek

	6. Konserwacja

	
	Konserwacja możliwa wyłącznie przez autoryzowanych specjalistów
Regularnie smarować prowadnice suwaka i uchwytu na żywność (np. smarem dopuszczonym do kontaktu z żywnością).
Podczas szlifowania należy przestrzegać instrukcji producenta używanego urządzenia szlifierskiego. W przypadku odstępu między ostrzem noża a pierścieniem ochronnym noża wynoszącym więcej niż 6 mm lub 12 mm należy wymienić ostrza okrągłe.
Wyjmować/wymieniać noże tylko nosząc rękawice odporne na przecięcie. 

	

		Data dopuszczenia:
Kolejny termin przeglądu niniejszej instrukcji obsługi:

	

Podpis:
Kierownictwo/Przełożony


Niniejsza przykładowa instrukcja obsługi musi być dostosowana do warunków panujących w danym przedsiębiorstwie!
	



Stan przykładowego dokumentu: 06.04.2020 
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