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Kullanma Talimatı
Fritözler, Wok Tavalar ve Yağda Kızartma Aletleri
)Numara:
[bookmark: _Hlk37053824]Numara: Lütfen girin
Tarih: Lütfen girin
Sorumlu: Ad ve telefon numarası
İş yeri/faaliyet alanı: Burada geçerlilik alanını (örn. departman, iş yeri, oda) girin
	
	1. Uygulama alanı
	

	
	                    
                    Yağda kızartma aletleri, wok tavalar ve fritözlerin çalıştırılması


	
	2. İnsan ve çevre için tehlikeler
	

	
	Aşağıdakiler yanıklara veya haşlanmaya neden olabilmektedir:
Sıcak katı yağ, yağ buharları,
sıcak yüzeyler,
katı ve sıvı yağ yangınları,
mekanik kaldırma ekipmanlarındaki ezilme ve makaslanma noktaları,
kızgın yağ sebebiyle yangın tehlikesi

	3. Emniyet tedbirleri ve davranış kuralları

	














	Yağda kızartma aletlerini ve fritözleri yalnızca aletlerle çalışmalara uygun olan eğitilmiş kişiler kullanmalı
Her iş gününde ilk çalıştırmadan sonra güvenlik düzeneklerinin, örneğin kontrol termostatı ve hava emiş düzeneğinin işlevselliğini kontrol edin
Doldurma
Bir fritöz aletini doldurmadan önce haznenin kuru, katı/sıvı yağ boşaltma tertibatının kapalı, ısıtma cihazının kapatılmış olması ve birikmiş kalıntıların bulunmaması için dikkat edin.
Isıtma cihazını ancak katı/sıvı yağ haznesi dolum markörüne kadar dolduğunda ve ancak ısıtma ekipmanının en azından ısıtma yüzeyi tamamıyla katı/sıvı yağla çevrelenmiş olduğunda devreye alın.
Katı çubuk veya blok yağla doldururken bu ilk önce uygun bir kapta (tencerede) sıvılaştırılmalı ve ancak ondan sonra havuza doldurulmalıdır.
Havuzu maksimum alt ya da maksimum üst dolum markörüne kadar doldurun.
Kullanım
Sepetleri yavaş bir usul ile kızgın katı/sıvı yağın içerisine daldırın veya çıkarın.
Kızgın katı/sıvı yağın içine fazla ıslak gıdaları bırakmayın.
Yağda kızartma aletlerini ve fritözleri sadece katı/sıvı yağ soğuduğunda veya daha önceden havuz sıkıca kapanan bir kapakla güvenli bir şekilde kapatıldığında hareket ettirin.
Dökülen veya damlayan katı/sıvı yağ derhal temizlenmelidir.
Çalışmalar sona erdiğinde veya ara verildiğinde ve fritöz aletinde halen sıcak katı/sıvı yağ bulunması durumunda aleti uygun bir kapakla güvenilir şekilde kapatın.
Katı/sıvı yağın boşaltılması ve taşınması
Katı/sıvı sıvı yağ boşaltırken ve filtrelerken (sıcak durumda) ısıyı yalıtan uzun kollu eldivenler kullanılmalıdır.
Sıcak katı/sıvı yağı sadece ısıya dayanıklı, kapatılabilir kaplara boşaltın.
Sıcak katı/sıvı yağı sadece kapalı kaplarda veya yeterli derecede soğuduktan sonra taşıyın.
Temizlik
Havuzda sıcak katı/sıvı yağ kalmadığından emin olun.
Boşaltılan sıcak katı/sıvı yağı daha önce çalışma alanından çıkartın.
Temizlik esnasında ısıtma düzeneğinin devreye alınamadağından emin olun.
Agresif temizlik maddelerini mümkün olduğunca kullanmayın. Üretici firmanın kullanım kılavuzunu ve ilgili kullanma talimatını dikkate alın. 
Hava emiş düzeneğini düzenli olarak ve kullanım şartlarına göre temizleyin.

	4. Arıza durumundaki davranış

	
	Güvenlikle ilgili arızalarda, örn. bir termostatın devreden çıkması durumunda aleti artık çalıştırmayın ve amirinize haber verin.
Katı yağ yangınlarında: Katı yağ yangın söndürücüsünü kullanın - asla suyla söndürmeyin!

	5. İlk Yardım

	
	Sükuneti koruyun
İlk yardım görevlisine başvurun
Acil Çağrı: 112
Kazayı bildirin

	6. Onarım; Atık bertarafı

	
	Onarım sadece bunun için görevlendirilmiş ve işi bilen kişiler veya uzman firmalar yapmalıdır
Kullanılan katı/sıvı yağın bertarafı işletme bünyesindeki atık bertaraf planına göre uygulanmalı

	

	Onay tarihi:

Bu kullanma talimatlarının sonraki kontrol tarihi:
	

İmza:
İşletme İdaresi/Amir


İşbu örnek kullanma talimatları ilgili işletmenin koşullarına uygun hale getirilmelidir!
Örnek belge sürümü: 06.04.2020 
Fritteusen türkisch
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