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İşletmenin 
adı / logosu
) (
Kullanma Talimatı
Elle Kontrol Edilen Bıçaklar
)
Numara: Lütfen girin
Tarih: Lütfen girin
Sorumlu: Ad ve telefon numarası
İş yeri/faaliyet alanı: Burada geçerlilik alanını (örn. departman, iş yeri, oda) girin
	1. Uygulama alanı

	
	
                             Elle kontrol edilen bıçakların kullanılması


	2. İnsan ve çevre için tehlikeler
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	Bıçaklar kullanılırken şu nedenlerle tehlike oluşabilir: 
Stres, zaman baskısı, dikkatsizlik,
uygunsuz bıçaklar,
kör bıçaklar,
uygunsuz kesim altlıkları,
kesilen parçanın yanlış tutulması,
elverişsiz vücut pozisyonu,
yetersiz ışık ortamı, 
bıçakların yanlış yere bırakılması ve uygunsuz muhafazası

	3. Emniyet tedbirleri ve davranış kuralları
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ASI 7.10

BGN
dikkate alın

	Öngörücü planlama, iyi hazırlanma ve uygun hale getirilen iş akışları 
iyi aydınlatma (aydınlık, parıltısız ve gölgesiz)
beden ölçüsüne göre ayarlanmış doğru çalışma seviyesi (dirseğin altında takriben 15 cm) 
Kesme görevine uyarlanmış, profesyonel bir bıçak çeşidinin temin edilmesi (örneğin aşçı bıçağı, sebze bıçağı, kemik sıyırma bıçağı, testere ağızlı bıçak, et veya jambon bıçağı)
her kesme görevine göre uygun bıçakları kullanın  
yeterince büyüklükte olan ve kaymayacak şekilde yerleştirilen kesme tablası kullanın
kişisel koruyucu donanım kullanın (örneğin kemik sıyırmada, midye açmada)
yapılan kesme işi üzerine daima konsantre olun (kesme faaliyetinden önce kısa süreliğine "kendine gelme")
kesme sırasında dik bir beden duruşuna geçin
sadece keskin bıçakları kullanın
kesilen parçanın güvenli şekilde tutulması (pençeli tutma yerini doğru kullanın)
işyerindeki düzeni koruyun
bıçakları bulaşık makinesinde yıkamayın 
kesim işyerinde bıçaklar için güvenli saklama ve bırakma düzenekleri kullanın
amirler bıçaklarla güvenli çalışılmasını takdir eder

	4. Arıza durumundaki davranış

	
	Elle kontrol edilen bıçaklarla yapılan çalışmalardaki tekrarlı eğitimleri iyileştirin
Risk değerlendirmesini uygun hale getirin

	5. İlk Yardım
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	Sükuneti koruyun
İlk yardım görevlisine başvurun
Acil Çağrı: 112 İşletmenin acil çağrı numarası
Kazayı bildirin ve kaydedilmesini sağlayın

	6. Onarım; Atık bertarafı

	
	Bıçağı ihtiyaç durumuna göre doğru keskinliği yönünden uygun aralıklarla kontrol edin ve gerekirse bileyin (bilettirin)
Arızalı ve işe yaramayan bıçakları derhal değiştirin veya diğerlerinden ayırın

	

	[bookmark: _Hlk37060677]Onay tarihi:

Bu kullanma talimatlarının sonraki kontrol tarihi:
	

İmza:
İşletme İdaresi/Amir


İşbu örnek kullanma talimatları ilgili işletmenin koşullarına uygun hale getirilmelidir!
Örnek belge sürümü: 06.04.2020  
Messer türkisch
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