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Lektion 1

Schutzeinrichtungen: Was muss ich wissen?
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Lektion 2

Arbeiten:
Wann wird es gefdahrlich?

Korb richtig
einhdngen

Fallende Gegenstande und
Behalter mit Fliissigkeiten
vermeiden
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Lektion 3

Fett wechseln: Was muss ich beachten?
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Lektion 4

Transport: Wie transportiere
ich sicher?

Abkihlen

Sicherheitsdeckel/Geeignetes Schuhwerk
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Lektion 5

Reinigen

Boden sauber halten
(Rutschgefahr)

Schutzausriistung tragen
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Lektion 6

Fritteusenbrand:
Was muss ich tun?

Notruf

Stationdre
Loschanlage

Geeigneter Feuerloscher
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Lektion 1

Schutzeinrichtungen: Was muss ich wissen?

Korb mit isolierten Griffen
Korbhalterung zum Abtropfen

Heizung schaltet beim
Hochklappen ab

Regelthermostat und Sicherheits-
temperaturbegrenzer

Halterung zum Feststellen der
Heizung

Fillstandsmarkierung
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Lektion 4

Nur abgekiihltes Fett transpor-
tieren

Fetteimer nicht im Verkehrsweg
stehen lassen

Geeignetes Schuhwerk tragen

Beim Hantieren mit heiRem Fett
Schutzhandschuhe tragen
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Lektion 2

Arbeiten:
Wann wird es gefahrl
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Fritteusen immer beobachten
Frittierkorb richtig einhdngen
Frittierkorb langsam absenken

Fallende Gegenstdande und Behal-
ter mit Fliissigkeiten vermeiden

Konzentriert arbeiten
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Lektion 5

Reinigen

Vor dem Reinigen abkiihlen
lassen

Heizstdbe beim Reinigen hoch-
klappen

Nicht auf oder in die heif3e Frit-
teuse steigen

Boden fettfrei halten

Schutzhandschuhe tragen
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Lektion 3

Fett wechseln: Was muss ich beachten?

Fritteuse immer ausschalten

Heizung hochschwenken und
verriegeln

Fett in geeignete Behdlter
ablassen

Nur mit fliissigem Fett auffiillen
Maximalen Fiillstand beachten

Erst einschalten, wenn Heizstab
mit Fett bedeckt ist

Energiezufuhr stoppen

Immer Feuerwehr rufen
Nicht mit Wasser l6schen

Geeignete Feuerloscher benut-
zen bzw. Loschanlage auslosen

Loschversuch erfolglos:
Gefahrenstelle verlassen

Notfalliibung abhalten
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Finde die 9 Fehl




¥ BGN

Unterweisungskurzgesprach ,,Fritteuse*

Losung

Bei der Reinigung
Schutzausriistung
tragen.

Tropfendes Ol
vermeiden

\ Verkehrswege
2 I
\ Niemals mit LT
Wasser l6schen

Geeignetes
Schuhwerk tragen

Nur fliissiges

i Fett nachftllen
Frittierkorb gz e
beachten

richtig ein-
hdngen

Keine Fliissigkeiten neben
der Fritteuse abstellen
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Dokumentation

Namen und Unterschriften der Teilnehmer

Unterwiesen durch:

Ort, Datum Unterschrift

Hinweis:
Den besten Effekt
erzielen Sie, wenn Sie

das Unterweisungs-
kurzgesprdch direkt
vor Ort fiihren. .




